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ب

 نام خدا به
 ايران استاندارد سازمان مليبا آشنايي

و استاندارد مؤسسة مقرراتو قوانين اصلاح قانون3 مادةيك بند موجببه ايران صنعتي تحقيقاتو استاندارد مؤسسة
نشر استانداردهايو تدوين تعيين، وظيفهكه است كشور رسمي مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي حقيقاتت

.دارد عهدهبهرا ايران) رسمي(ملي 
و دومين جلسه شوراي عالي اداري مورخ و پنجاه و تحقيقات صنعتي ايران به موجب يكصد به29/6/90نام موسسه استاندارد

م و طي نامه شماره سازمان . جهت اجرا ابلاغ شده است24/7/90مورخ 35838/206لي استاندارد ايران تغيير
و مؤسسات مراكز نظران صاحب كارشناسان سازمان،از مركب فني هاي كميسيوندر مختلف هاي حوزهدر استاندارد تدوين
توليدي، به شرايط توجهباو ملي مصالحبا همگاميوكوشش شودمي انجام مرتبطو آگاه اقتصاديو توليدي پژوهشي، علمي،
مصرف كنندگان، توليدكنندگان، شامل نفع،وحق صاحبان منصفانةو آگاهانه مشاركتازكه است تجاريو فناوري

نويس پيش.مي شود حاصل دولتي غيرو دولتي هاي سازمان نهادها، تخصصي،و علمي مراكز كنندگان، واردو صادركنندگان
ازپسو مي شودارسال مربوط فني هاي كميسيون اعضايو نفعذي مراجعبه نظرخواهي براي ايران ملي ستانداردهايا

ايران)رسمي(ملي عنوان استانداردبه تصويب صورتدرو طرح رشتهآنبا مرتبط ملي كميتةدر پيشنهادهاو نظرها دريافت
.شودمي منتشرو چاپ
ذي مند علاقه هاي سازمانو مؤسساتكه استانداردهايي نويس پيش مي كنند تهيه شده تعيين ضوابط رعايتبا نيز صلاحو

بدين ترتيب،. شودمي منتشرو چاپ ايران ملي استاندارد عنوانبه تصويب، درصورتو بررسيو طرح ملي دركميتة
ملي كميتةدرو تدوين5 شمارة ايران ملي استاندارددر شده نوشته مفاد اساسبركه شوندمي تلقي ملي استانداردهايي
كه استاندارد .باشد رسيده تصويببه دهدمي سازمان ملي استاندارد ايران تشكيل مربوط

المللي الكتروتكنيك بين كميسيون،1(ISO)استاندارد المللي بين سازمان اصلي اعضاياز ايران سازمان ملي استاندارد
2(IEC) 3 قانوني شناسي ندازها المللي بين سازمانو(OIML) كدكس غذايي كميسيون4رابط تنها به عنوانو است

5(CAC) خاص هاي نيازمنديو كلي شرايطبه توجه ضمن ايران ملي استانداردهاي تدويندر.كندمي فعاليت كشوردر
.مي شود گيريبهره المللي بين استانداردهايو جهان صنعتيو فني علمي، پيشرفت هاي آخريناز كشور،

كنندگان، حفظ مصرفاز حمايت براي قانون،در شده بيني پيش موازين رعايتبا تواند سازمان ملي استاندارد ايران مي
از اجراي بعضي اقتصادي،و محيطي زيست ملاحظاتو محصولات كيفيتاز اطمينان حصول عمومي،و فردي ايمنيو سلامت

 عالي استاندارد، اجباري شوراي تصويببا وارداتي، اقلاميا/و كشور داخل توليدي محصولات برايرا ايران ملي استانداردهاي
و صادراتي استاندارد كالاهاي اجراي كشور، محصولات براي المللي بين بازارهاي حفظ منظوربه تواندمي سازمان. نمايد
هااز كنندگان ادهاستفبه بخشيدن اطمينان براي همچنين.نمايد اجباريراآن بنديدرجه  فعال مؤسساتو خدمات سازمان

 آزمايشگاه محيطي،زيستو مديريت كيفيت مديريت هاي سيستم صدورگواهيو مميزي بازرسي، آموزش، مشاوره، در زمينة
اساسبررا مؤسساتوها سازمان اين گونه سازمان ملي استاندارد ايران سنجش، وسايل)واسنجي(كاليبراسيونو مراكز ها

برو اعطاهاآنبه صلاحيت تأييد لازم، گواهينامة شرايط احراز صورتدرو كندمي ارزيابي ايران تأييد صلاحيت نظام ضوابط
ها عملكرد مي آن  فلزات عيار تعيين سنجش، وسايل)واسنجي( يكاها، كاليبراسيون المللي بين دستگاه ترويج.كند نظارت
.است سازمان اين وظايف ديگراز ايران ملي استانداردهاي سطح ارتقاي براييتحقيقات كاربرد انجامو گرانبها

1-International Organization for Standardization 
2-International Electrotechnical Commission 
3-International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale)  
4-Contact Point 
5-Codex Alimentarius Commission 
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 كميسيون فني تدوين استاندارد
" زمونآ هاي روش- صمغ گوار- مجاز افزودني هاي خوراكي"

ويا نمايندگي/سمت
و رنگ ابيض شيمي )سهامي خاص( شركت اسانس

:يسئر
، داريوشحمزه تاش

)دكتراي شيمي(

ايران غذاييصنفي صنايع انجمن هايكانون  

ايران غذاييصنفي صنايع انجمن هايكانون  

:ان دبير

 جهانيان، ليدا
و صنايع غذاييفوق ليسانس( )علوم

 موسمي، محمد
و صنايع غذاييليسانس( )علوم

جمن افزودني هاي صنايع غذاييان  

و خدمات بهداشتي - دانشگاه علوم پزشكي
 ني دانشگاه شهيد بهشتيدرما

)سهامي خاص( شركت گلنان پوراتوس

و خدمات بهداشتي - دانشگاه علوم پزشكي
 درماني دانشگاه شهيد بهشتي

زمان ملي استاندارد ايرانسا  

و شكلات  انجمن صنفي شيريني

)اسامي به ترتيب حروف الفبا(:اعضا

 اسكندري، سيروس
و صنايمهندسي ليسانس( )ع غذاييعلوم

 حقاني حقيقي، حميد
و صنايع غذاييمهندسي فوق ليسانس( )علوم

خضرايي نيا، پروانه
)دامپزشكيدكتراي(

 طاهره،فرامرزي
) دكتراي داروسازي(

قاسم پور، غلامرضا
)فوق ليسانس مديريت(

 متقيان، پرنيان
)ليسانس مهندسي علوم صنايع غذايي(



د

)ادامه(اردكميسيون فني تدوين استاند
يا نمايندگي و/ سمت

)سهامي خاص( سازان آرين شركت فرايند

 كانون انجمن هاي صنفي صنايع غذايي ايران

و كشاورزي سازمان ملي استاندارد ايران  پژوهشكده غذايي

)سهامي عام( شركت صنعتي پارس مينو

 سازمان ملي استاندارد ايران

ايران اييغذصنفي صنايع انجمن هايكانون  

:اعضا

 مرندي، بهزاد
)دكتراي مهندسي بيوتكنولوژي(

 نازيلا، نايب زاده
)تغذيهليسانس(

 نصيري، بنفشه
)ليسانس تغذيه(

عباس، هدايتي  
و صنايع غذايي مهندسي ليسانس( )علوم

 يوسف زاده، هنگامه
و صنايع غذاييليسانس( )مهندسي علوم

 يوسفي، مريم
شن( )اسي، علوم جانوريليسانس زيست
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و

 گفتارپيش

و روش ويژگي" استاندارد نخستين بار در سال" مورد مصرف در صنايع غذايي صمغ گوارهاي آزمون ها
ش 1376 و اين استاندارد براساس پيشنهاد.دتدوين و بررسي توسط سازمان ملي استاندارد ايران هاي رسيده

بار مورد اولينبراي صنفي صنايع غذايي ايرانهاي فني كانون انجمن هاي كميسيونتائيد كميسيون هاي 
و  و دويست و در يك هزار و تجديد نظر قرار گرفت و ملي كميتة اجلاس دومينپنجاه استاندارد خوراك

و قوانين اصلاح قانون3 مادةيك بند استنادبه اينك شد، تصويب 16/4/1392فرآورده هاي كشاورزي مورخ
 ايران ملي استاندارد عنوانبه،1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي يقاتتحقو استاندارد مقررات مؤسسة
.منتشر مي شود

خدمات،و علوم صنايع، زمينةدر جهانيو ملي هاي پيشرفتو تحولاتبا هماهنگيو همگامي حفظ براي
اين تكميلو اصلاح برايكه پيشنهاديهروشد خواهد نظر تجديد لزوم مواقعدر ايران ملي استانداردهاي
بنابراين،.گرفت خواهد قرار توجه مورد مربوط فني كميسيوندر نظر تجديد هنگام شود، ارائه استانداردها

.كرد استفاده ملي استانداردهاي تجديد نظر آخريناز همواره بايد
و روش ويژگي، 1376، سال 3913اين استاندارد جايگزين استاندارد ملي ايران شماره صـمغ ون هاي آزمـ ها

.مي شود مورد مصرف در صنايع غذايي گوار

و مأخذي كه براي تهيه اين استاندارد مورد استفاده قرار گرفته به شرح زير است : منابع

و روش ويژگي" 3913استاندارد ملي ايران شماره-1 هاي آزمون صمغ گوار مورد مصرف در صنايع ها
"غذايي

2-www.codexalimentarius.net – Codex Compendium 2013     
3-www. JECFA.org - JECFA Evaluation 
4-http://www.reading.ac.uk/foodlaw/additive.htm 
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" هاي آزمون روش- صمغ گوار- مجاز افزودني هاي خوراكي"

 هدف1
وهدف از تدوين اين استاندارد . باشدمي صمغ گوارون گزارش آزم، تعيين نمونه برداري، روش هاي آزمون

 دامنه كاربرد2
ب براياستاندارد اين شو در1و قوام دهنده عنوانه صمغ گوار كه .ددار كاربردد،صنايع غذايي استفاده مي

نيز در صنايع غذايي3امولسيون كنندهو2تثبيت كننده به عنوان، اين افزودني علاوه بر كاربرد مورد نظر
.كاربرد دارد

-قوام دهنده عوامل-خوراكي مجاز افزودني هاي،16317بايد مطابق استاندارد ملي شماره گوارصمغ ويژگي هاي-يادآوري
و .باشدها ويژگيفهرست

 مراجع الزامي3
. ايران به آن ها ارجاع داده شده است دارد مليمدارك الزامي زير حاوي مقرراتي است كه در متن اين استان

م .قررات جزئي از اين استاندارد ملي ايران محسوب مي شودبدين ترتيب آن
و تجديد درصورتي كه به مدركي با ذكر تاريخ انتشار ارجاع داده شده باشد، اصلاحيه آن ها نظرهاي بعدي

ار. مورد نظر اين استاندارد ملي ايران نيست جاع داده در مورد مداركي كه بدون ذكر تاريخ انتشار به آن ها
و اصلاحيه هاي بعدي آن ها مورد نظر است تجديدهمواره آخرين شده است،  .نظر

: استفاده از مراجع زير براي اين استاندارد الزامي است

و روش هاي-، آب مورد مصرف در آزمايشگاه تجزيه1728استاندارد ملي ايران شماره3-1 ويژگي ها
.آزمون

و ويژگي-قوام دهنده عوامل-راكي مجازخو افزودني هاي 16317شماره ايران استاندارد ملي3-2 -فهرست
.ها
.مقررات برچسب گذاري كلي-، مواد غذايي از پيش بسته بندي شده4470شماره ملي ايران استاندارد3-3
 هاي روشوها ويژگي-خوراكي فروكتوز)گرد( پودر-افزودني مواد، 8021 شمارهاستاندارد ملي ايران3-4

.آزمون
آن924 شماره استاندارد ملي ايران3-5 و فراورده هاي .، اندازه گيري پروتئين تام در گوشت
و خوراك دام، 1810 شمارهاستاندارد ملي ايران3-6 روش جستجوي سالمونلا-ميكروبيولوژي مواد غذايي

 
1-Thickening Agent 
2-Stablizer 
3-Emulisifier 
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.در مواد غذايي
و خوراك دام، 2946استاندارد ملي ايران شماره3-7 و شمارش-ميكروبيولوژي مواد غذايي روش جستجو
.شريشياكلي با استفاده از روش بيشترين تعداد احتماليا

و خوراك دامميكر، 10899-2 شمارهاستاندارد ملي ايران3-8 جامع براي روش-وبيولوژي مواد غذايي
و مخمرها مساوي يا)aw(روش شمارش كلني در فراورده هاي با فعاليت آبي-قسمت دوم-شمارش كپك ها

95/0كمتر از 

و4  تعاريف اصطلاحات
و تعاريف زير به كار مي : رود در اين استاندارد اصطلاحات

4-1
 افزودني خوراكي

و و به عنوان يكي از مواد اوليه غذايي مصرف نمي شود افزودني خوراكي ماده اي است كه به عنوان غذا
و يا فاقد آن باشد ژي توليد غذا از هدف از افزودن اين ماده، كمك به تكنولو. ممكن است داراي ارزش غذايي

و در نهايت  و نقل مي باشد و حمل به صورت مستقيم يا غير(قبيل فرآوري، آماده سازي، بسته بندي
و يا مواد جانبي آن مي شود كه خصوصيات آن را تحت تاثير قرار مي دهد) مستقيم . تبديل به بخشي از آن

ت و يا بهبود خصوصيات و يا آلاينده ها اين تعريف شامل موادي كه براي حفظ غذيه اي غذا افزوده مي شوند
.نمي گردد

 نمونه برداري5
 فروكتوز)گرد( پودر-افزودني مواد، 8021 شمارهنمونه برداي از فراورده، بايد مطابق با استاندارد ملي ايران

.شودانجام،آزمون هاي روشوها ويژگي-خوراكي

 هاي آزمون روش6
وبا هاي آزمون بايد مطابق روش و بندهاي زير باشد تمام مراحل آزمون بايد زير هود با استفاده از دستكش

.ماسك انجام گيرد
و ويژگي هاي آن مطابق استاندارد ملي ايران شماره-1يادآوري ، آب 1728آب مورد استفاده بايد داراي خلوص لازم بوده

و روش هاي آزمون، باشد ويژگي- مورد مصرف در آزمايشگاه تجزيه .ها
.كه به طور اختصاصي قيد شده باشد فقط از واكنشگرهاي با خلوص آزمايشگاهي استفاده نماييد مگر اين-2يادآوري



٣

 آزمون هاي شناسايي6-1

ژل6-1-1  تشكيل
 وسايل6-1-1-1
 وسايل شيشه آزمايشگاهي6-1-1-1-1
ب6-1-1-1-2  گرم1/0ا دقت يك ترازوي آزمايشگاهي
و6-1-1-2 )شناساگرها(واكنشگرها/يا مواد
TS1سديم بورات6-1-1-2-1

 روش انجام آزمون6-1-1-3
آن TSمقدار كمي سديم بوراتو محلولي از نمونه در آب تهيه كنيد .مي شودژل تشكيل.بيافزاييدبه

 حلاليت6-1-2
 اصول آزمون6-1-2-1

:باشد)1(ق جدول مطاب ميزان حلاليت، بايد

 تقريبي حلاليتميزان-1جدول
يك قسمت از ماده حلاصطلاح توصيف شدهرديف قسمت حلال مورد نياز براي

 شونده
1كمتر ازaكاملا محلول1
b10-1به راحتي محلول2
c30-10محلول3
d100-30قسمتي محلول4
 e1000-100كمي محلول5
 f10000 -1000بسيار كم محلول6
 10000بيشتر ازgنا محلول7

g Practically Insoluble or Insoluble d Sparingly Soluble 
e Slightly Soluble 
f Very Slightly Soluble 

a Very Soluble 
b Freely Soluble 
c Soluble 

 وسايل6-1-2-2
اي6-1-2-2-1  بالن شيشه
 ترازوي آزمايشگاهي با دقت يك ميلي گرم6-1-2-2-2
و6-1-2-3 )شناساگرها(يا واكنشگرها/ مواد
 اتانل6-1-2-3-1
 روش انجام آزمون6-1-2-4

1-Sodium Borate TS (Test Solution) 
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و در دماي انحلاليكمقداري از نمونه را به ) درجه سلسيوس20(بالن حاوي مقداري از اتانل منتقل كنيد
.صمغ گوار در اتانل نامحلول است.دقيقه، آن را تكان دهيد5ثانيه تا بيشينه30به مدت كمينه

 خلوصآزمون هاي6-2

 كاهش وزن در اثر خشك شدن6-2-1
 وسايل6-2-1-1
 وسايل شيشه اي آزمايشگاهي6-2-1-1-1
 ميلي گرم1/0ترازوي آزمايشگاهي با دقت6-2-1-1-2
 درجه سلسيوس 105با دماي گرمخانه6-2-1-1-3
 گوچ چيني درب دار6-2-1-1-4

و ارتفاع50با قطر  ميلي متر30ميلي متر
 دسيكاتور6-2-1-1-5
 روش انجام آزمون6-2-1-2

و درب راگوچ چيني درجه سلسيوس تا رسيدن به وزن 105با حرارت رمخانهگدر يك ساعتبه مدت آن
راثابت قرار داده سپس  رااكنون.در دسيكاتور قرار داده تا خنك شود آن گرم2. با درب توزين نماييد آن

و با درب،)m(نمونه را  رادر گوچ توزين شده ريخته و گرمخانهگوچ را در ).m1(توزين نماييد آن قرار داده
رادرب  و به مدت آن درجه سلسيوس تا رسيدن به وزن ثابت 105±5 ساعت در دماي5كنار بگذاريد

و پس از سرد شدن توزين نماييد. حرارت دهيد نمونه كاهش وزن درصد ).m2(سپس در دسيكاتور قرار داده
.محاسبه نماييد)1( رابطهرا از 

رطوبتدرصد  = [ ( m1 - m2 ) / m ] × )1رابطه( 100

 پروتئين6-2-2
كرا اندازه گيري پروتئين و مطابق با استانداردبايد به روش اندازه گيري پروتئين،924 ملي ايران شماره لدال

و فراورده هاي آن اندازه گيري نماييد .تام در گوشت

 خاكستر6-2-3
 وسايل6-2-3-1
 كوره الكتريكي6-2-3-1-1
 ميلي گرم1/0ترازوي آزمايشگاهي با دقت6-2-3-1-2
 دسيكاتور6-2-3-1-3
 گوچ چيني6-2-3-1-4
 گرم كن برقي6-2-3-1-5
 گرمخانه6-2-3-1-6



@

 آزمون انجام روش6-2-3-2
و در و سپس با اتر شسته ساعتيك به مدتيوس درجه سلس 135با حرارت گرمخانهگوچ چيني را با آب

و سپس  و در دسيكاتور سرد راخشك نموده در گوچ به دقترا)w( گرم نمونهيك.)w1( توزين نماييد آن
و در كوره الكتريكي راسپس. ساعت بسوزانيد3 به مدتدرجه سلسيوس 550 دمايدرو توزين نموده  آن

بو،اگر رنگ خاكستر.در دسيكاتور خنك كنيد راد با چند قطره آب سياه يا تيره و بر روي آن مرطوب نموده
و مجددا گرم كن رابرقي با حرارت ملايم حرارت دهيد تا خشك شود بادر يك ساعت به مدت آن كوره

راسپس. همان شرايط حرارت دهيد و توزين نماييد آن خاكستر ميزان درصد.)w2( در دسيكاتور خنك كرده
.محاسبه كنيد)2(را از رابطه 

])2رابطه( ( w2 - w1 ) / w ] ×  درصد خاكستر=100

 هاي آلي حلالباقيمانده6-2-4
 اصول آزمون6-2-4-1

.گيرد انجام ميGC(1(يدستگاه گاز كروماتوگراف به وسيلهآزمون
 وسايل6-2-4-2
 گرم ميلي1/0ترازوي آزمايشگاهي با دقت6-2-4-2-1
 لوازم شيشه اي آزمايشگاهي6-2-4-2-2
: ماتوگراف با شرايطدستگاه گاز كرو6-2-4-2-3
 ستون6-2-4-2-3-1

و قطر داخلي60به طول2درصد دي متيل پلي سيلوكزان75- درصد دي فنيل25حاوي ميلي25/0متر
 ميكرومتر25/0با پوشش داخلي متر

 گاز حامل6-2-4-2-3-2
 هليوم

 شدت جريان6-2-4-2-3-3
 ميلي ليتر در دقيقه5/1
3شناساگر6-2-4-2-3-4

FID(4( يونيزاسيون شعله اي

 دماي تزريق6-2-4-2-3-5
 درجه سلسيوس 280

 دماي ستون6-2-4-2-3-6

1-Gas Chromatography 
2-Dimethylpolysiloxane 
3-Detector 
4-Flame Ionization Detector 
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از،درجه سلسيوس40درهدقيق6 ،در دقيقه سلسيوس درجه4با افزايش سلسيوس درجه 110تا40سپس
و در آخر سلسيوس درجه25با افزايش لسيوسس درجه 250تا 110از به سلسيوس درجه 250در دقيقه

 دقيقه10مدت
 دماي شناساگر6-2-4-2-3-7

 درجه سلسيوس 250
)شناساگرها(واكنشگرها/ياو مواد6-2-4-3
 كروماتوگرافي ويژهاتانل6-2-4-3-1
 كروماتوگرافي ويژهايزو پروپانل6-2-4-3-2
بوشتر6-2-4-3-3  كروماتوگرافي ويژه)TBA(1تيل الكلري
ضد6-2-4-3-4 2كف امولسيون

 هاي استاندارد محلول6-2-4-3-5
ها استاندارد حلال6-2-4-3-5-1

يك 100 و ايزوپرو حلالاز ميلي گرم از هر ميلي 100حجمي را به بالن ماتوگرافي كرو ويژهلوپانهاي اتانل
و هريك را با آب به حجم ميلي ليتر آب است انتق90كه حاوي ليتري و مخلوط نماييدال داده .رسانده

 TBAاستاندارد6-2-4-3-5-2
آب90ميلي ليتري كه حاوي 100كروماتوگرافي را به بالن حجمي ويژه TBAميلي گرم 100 ميلي ليتر

و مخلوط نماييد و با آب به حجم رسانده .است انتقال داده
 مخلوط استانداردها6-2-4-3-5-3
هاميلي ليتر از استانداردهاي5و1،2،3،4 به)1-5-3-4-2-6 مطابق با بند( حلال  100بالن حجمي5را

از)2-5-3-4-2-6 مطابق با بند( TBAميلي ليتر استاندارد4.ميلي ليتري منتقل نماييد هابه هر يك  آن
.و با آب به حجم برسانيدافزوده

 محلول نمونه6-2-4-3-5-4
ل يك ليتري با دهانهيكرا در بالن تقطير ته گرد)4-3-4-2-6 مطابق با بند(يتر از امولسيون ضدكف ميلي

را4.يددهميلي ليتر آب است انتقال 200كه حاوي40/24به ابعاد  و به محتويات به دقتگرم نمونه توزين
راو بيافزاييدبالن  بر. تا مخلوط گرددساعت هم زدهيكبر روي مخلوط كن الكتريكي به مدت آن بالن را

و  و به ستون تقطير متصل نماييد راروي اجاق الكتريكي قرار داده حرارت دهيد تا حجم مواد تقطير جمع آن
در.ميلي ليتر برسد95آوري شده به حدود  حرارت را طوري تنظيم كنيد كه كف حاصل از جوشيدن محلول
و TBAد ميلي ليتر استاندار4. لوله تقطير وارد نشود رارا به محلول تقطير شده افزوده  100به حجم آن
.)محلول نمونه( ميلي ليتر برسانيد

 روش انجام آزمون6-2-4-4
 منحني استاندارد6-2-4-4-1

1-Tertiarybutyl Alcohol 
2-DowCorning G-10يا مشابه آن 
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 كروماتوگرافرا به دستگاه)3-5-3-4-2-6 مطابق با بند(ميكروليتر از هر يك از مخلوط استانداردها يك

هامساحت. تزريق نماييد)3-2-4-2-6 با شرايطمطابق( و پيك را اندازه TBAي ظاهر شده براي هر حلال
بههر پيك هاياز نسبت مساحت. گيري كنيد به TBAيك از استانداردها در مقابل غلظت هر يك از حلال

هادر مخلوط ميلي گرم در ميلي ليتر .منحني مناسب رسم كنيد،حلال
 اندازه گيري نمونه6-2-4-4-2
مطابق(را به دستگاه كروماتوگراف با شرايط)4-3-5-4-2-6 مطابق با بند(يكروليتر از محلول نمونهم يك

و. تزريق كنيد)3-2-4-2-6با شرايط  نسبت. زه گيري كنيداندا TBAمساحت پيك نمونه را براي هر حلال
هامساحت  بهي پيك و غلظت هر حلال را از روي منحني استا TBAحلال . ندارد محاسبه كنيدرا محاسبه

هاميزان درصد هر يك از . محاسبه كنيد)3(را از رابطه حلال
))3رابطه( C × 100 / W × 1000 ) ×  درصد حلال=100

:كه در آن
C؛غلظت حلال به ميلي گرم در ميلي ليتر

Wوزن نمونه به گرم.

 سرب6-2-5
گ )گرد( پودر-افزودني، مواد8021يري ميزان سرب فرآورده، بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره اندازه
و ويژگي- خوراكي فروكتوز .شودآزمون، انجام هاي روش ها

 هاي ميكروبي آزمون6-3

 سالمونلا6-3-1
و ميكروب، 1810 شمارهاندازه گيري ميزان سالمونلا، بايد مطابق با استاندارد ملي ايران يولوژي مواد غذايي

.، انجام شودروش جستجوي سالمونلا در مواد غذايي-خوراك دام

 اشرشيا كلي6-3-2
و، 2946 شمارهاندازه گيري ميزان اشرشياكلي، بايد مطابق با استاندارد ملي ايران ميكروبيولوژي مواد غذايي

و شمارش اشريشياكلي با استفاده از روش بيشترين-خوراك دام .، انجام شودتعداد احتمالي روش جستجو

 شمارش كلي6-3-3
، 5272 شماره، بايد مطابق با استاندارد ملي ايران باكتري هاي مزوفيل هوازياندازه گيري ميزان

و خوراك دام در- ميكروبيولوژي مواد غذايي درجه30روش جامع براي شمارش كلي ميكروارگانيسم ها
.، انجام شودسليسيوس
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و مخمر6-3-4  كپك
و مخمر، بايد مطابق با استاندارد ملي ايران اندازه وبيولوژي مواد ميكر، 10899-2 شمارهگيري ميزان كپك

و خوراك دام و مخمرهاروش- غذايي در-قسمت دوم-جامع براي شمارش كپك ها روش شمارش كلني
.انجام شود،95/0مساوي يا كمتر از)aw(فراورده هاي با فعاليت آبي 

آز7  مونگزارش
: گزارش آزمون بايد داراي آگاهي هاي زير باشد

 تمام اطلاعات لازم براي شناسايي نمونه7-1
 تاريخ دريافت نمونه7-2
 آزمون تاريخ انجام7-3
ب7-4  كار رفتهه روش نمونه برداري
 ان استاندارد ملي اير اين روش آزمون طبق7-5
آز7-6 و از سوي هر به كارمايشگاه همه جزئياتي كه در اين استاندارد مشخص نشده و نآگرفته شده است

.چه ممكن است روي نتايج آزمون تاثير داشته باشد
.، نتايج به دست آمده ذكر شودامتحان شده است قابليت تكرار گرا7-7
 نتيجه آزمون7-8
و امضاء آزمايش كننده7-9  نام، نام خانوادگي


