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 نام خدا به

 ايران استاندارد سازمان ملي با آشنايي

و  استاندارد مؤسسة مقررات و قوانين اصلاح قانون 3 مادة يك بند موجب به ايران صنعتي تحقيقات و استاندارد مؤسسة
نشر استانداردهاي  و تدوين تعيين، وظيفه كه است كشور رسمي مرجع تنها 1371 ماه بهمن مصوب ايران، صنعتي تحقيقات

   .دارد عهده به را ايران) رسمي(ملي 
به  29/6/90نام موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران به موجب يكصد و پنجاه و دومين جلسه شوراي عالي اداري مورخ 

  . جهت اجرا ابلاغ شده است 24/7/90مورخ  35838/206سازمان ملي استاندارد ايران تغيير و طي نامه شماره 
و مؤسسات  مراكز نظران صاحب كارشناسان سازمان، از مركب نيف هاي كميسيون در مختلف هاي حوزه در استاندارد تدوين
توليدي،  به شرايط توجه با و ملي مصالح با همگام وكوششي شود مي انجام مرتبط و آگاه اقتصادي و توليدي پژوهشي، علمي،
كنندگان، مصرف  توليدكنندگان، شامل نفع، و حق صاحبان منصفانة و آگاهانه مشاركت از كه است تجاري و فناوري

نويس  پيش .مي شود حاصل دولتي غير و دولتي هاي سازمان نهادها، تخصصي، و علمي مراكز كنندگان، وارد و صادركنندگان
از  پس و مي شودارسال  مربوط فني هاي كميسيون اعضاي و نفع ذي مراجع به نظرخواهي براي ايران ملي استانداردهاي

ايران  )رسمي(ملي  عنوان استاندارد به تصويب صورت در و طرح رشته آن با مرتبط ملي كميتة در پيشنهادها و نظرها دريافت
  .شود مي منتشر و چاپ
مي كنند  تهيه شده تعيين ضوابط رعايت با نيز صلاح و ذي مند علاقه هاي سازمان و مؤسسات كه استانداردهايي نويس پيش

بدين ترتيب، . شود مي منتشر و چاپ ايران ملي استاندارد عنوان به تصويب، درصورت و بررسي و طرح ملي دركميتة
ملي  كميتة در و تدوين 5 شمارة ايران ملي استاندارد در شده نوشته مفاد اساس بر كه شوند مي تلقي ملي استانداردهايي

  .باشد رسيده تصويب به دهدمي سازمان ملي استاندارد ايران تشكيل مربوط كه استاندارد
المللي الكتروتكنيك  بين ، كميسيون1(ISO)استاندارد  المللي بين سازمان اصلي اعضاي از ايران استانداردسازمان ملي 

2(IEC) 3 قانوني شناسي اندازه المللي بين سازمان و(OIML) كدكس غذايي   كميسيون 4رابط تنها به عنوان و است
5(CAC) خاص  هاي نيازمندي و كلي شرايط به توجه ضمن ايران ملي استانداردهاي تدوين در .كند مي فعاليت كشور در

   .مي شود گيريبهره المللي بين استانداردهاي و جهان صنعتي و فني علمي، پيشرفت هاي آخرين از كشور،
كنندگان، حفظ  مصرف از حمايت براي قانون، در شده بيني پيش موازين رعايت با تواند سازمان ملي استاندارد ايران مي

 از اجراي بعضي اقتصادي، و محيطي زيست ملاحظات و محصولات كيفيت از اطمينان حصول عمومي، و فردي ايمني و سلامت

 عالي استاندارد، اجباري شوراي تصويب با وارداتي، اقلام يا/و كشور داخل توليدي محصولات براي را ايران ملي استانداردهاي

و  صادراتي استاندارد كالاهاي اجراي كشور، محصولات براي المللي بين بازارهاي حفظ منظور به تواند مي سازمان. نمايد
 فعال مؤسسات و خدمات سازمان ها از كنندگان استفاده به بخشيدن اطمينان براي همچنين .نمايد اجباري را آن بنديدرجه

 آزمايشگاه محيطي،زيست و مديريت كيفيت مديريت هاي سيستم صدورگواهي و مميزي بازرسي، آموزش، مشاوره، در زمينة

 اساس بر را مؤسسات و ها سازمان اين گونه سازمان ملي استاندارد ايران سنجش، وسايل )واسنجي(كاليبراسيون  و مراكز ها

 بر و اعطا ها آن به صلاحيت تأييد لازم، گواهينامة شرايط احراز صورت در و كند مي ارزيابي ايران تأييد صلاحيت نظام ضوابط

 فلزات عيار تعيين سنجش، وسايل )واسنجي(يكاها، كاليبراسيون المللي بين دستگاه ترويج .كند نظارت مي ها آن عملكرد

  .است سازمان اين وظايف ديگر از ايران ملي استانداردهاي سطح ارتقاي براي تحقيقات كاربردي انجام و گرانبها

                                                 
1-International Organization for Standardization 
2-International Electrotechnical Commission 
3-International Organization of  Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legale)  
4-Contact Point 
5-Codex Alimentarius Commission 
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 كميسيون فني تدوين استاندارد
" هاويژگي و فهرست -قوام دهنده  املوع -  مجاز خوراكي افزودني هاي "  

 
سمت و/ يا نمايندگي رئيس

)سهامي خاص( سازان آرين شركت فرايند

 
  
  

ايران غذاييهاي صنفي صنايع  كانون انجمن

ايران غذاييكانون انجمن هاي صنفي صنايع 

مرندي، بهزاد
  )دكتراي مهندسي بيوتكنولوژي(
 

  :ان دبير
 

جهانيان، ليدا
  )علوم و صنايع غذاييفوق ليسانس مهندسي (
  

  يوسفي، مريم
  )ليسانس زيست شناسي، علوم جانوري(

 
  ) اسامي به ترتيب حروف الفباء( : اعضا  

 
سيروس، اسكندري  انجمن افزودني هاي صنايع غذايي

)علوم و صنايع غذاييمهندسي ليسانس (

آزمايشگاه  -بهشتي معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشكي شهيد 
  كنترل غذا

  
  )سهامي خاص(شركت رنگ و اسانس ابيض شيمي 

  

  حقاني حقيقي، حميد
  )علوم و صنايع غذاييمهندسي فوق ليسانس (
  

  حمزه تاش، داريوش
  )دكتراي شيمي(
  

  )سهامي خاص(شركت صنايع غذايي دينا 
  
  

  وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشكي -سازمان غذا و دارو

  جعفر ذاكري،
)علوم و صنايع غذاييمهندسي ليسانس (
  

  صباح، سميره
  )علوم و صنايع غذاييمهندسي فوق ليسانس (
  

آزمايشگاه  -معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشكي شهيد بهشتي 
  كنترل غذا

  
سازمان ملي استاندارد ايران

 

  طاهره ،فرامرزي
  ) دكتراي داروسازي(
  

قاسم پور، غلامرضا
  )ليسانس مديريتفوق (



 د 
 

 كميسيون فني تدوين استاندارد
" هافهرست و ويژگي -قوام دهنده  املوع -مجاز  خوراكي افزودني هاي "  

  
سمت و/ يا نمايندگي

 
  سازمان ملي استاندارد ايران

اعضا : (اسامي به ترتيب حروف الفباء)

  كامران، سميه
  ) تغذيه ليسانس(

  انجمن صنفي شيريني و شكلات
  

متقيان، پرنيان
)صنايع غذايي و ليسانس مهندسي علوم(

موسمي، محمد )سهامي خاص( شركت صنايع غذايي دينا توس
 ( علوم و صنايع غذاييمهندسي ليسانس  ) 

  پژوهشكده غذايي و كشاورزي سازمان ملي استاندارد ايران 

  )سهامي عام( پارس مينوصنعتي شركت 

نصيري، بنفشه
 ( تغذيهليسانس  ) 

عباس، هدايتي
  )علوم و صنايع غذايي مهندسي ليسانس(

، هنگامهفعال دقتي يوسف زاده  سازمان ملي استاندارد ايران
  )ليسانس مهندسي علوم و صنايع غذايي(
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  گفتارپيش 
  

 كميسيونكه توسط  " هاويژگي و فهرست – قوام دهنده املوع -مجاز  خوراكي افزودني هاي " استاندارد

 هزار و صد و هشتادمينتهيه و تدوين شده و در  غذايي ايرانهاي فني كانون انجمن هاي صنفي صنايع 
مورد تصويب قرار گرفته  1/12/1391جلسه كميته ملي استاندارد خوراك و فرآورده هاي كشاورزي مورخ 

قانون اصلاح قوانين و مقررات موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي  3اينك به استناد بند يك ماده  است،
 .، به عنوان استاندارد ملي ايران منتشر مي شود1371ماه ايران، مصوب بهمن 

هاي ملي و جهاني در زمينه صنايع، علوم و خدمات، براي حفظ همگامي و هماهنگي با تحولات و پيشرفت
نظر خواهد شد و هر پيشنهادي كه براي اصلاح و تكميل اين  استانداردهاي ملي ايران در مواقع لزوم تجديد

بنابراين، . در كميسيون فني مربوط مورد توجه قرار خواهد گرفتاردها ارائه شود، هنگام تجديد نظر استاند
  .نظر استانداردهاي ملي استفاده كرد بايد همواره از آخرين تجديد

  
: منابع و مأخذي كه براي تهيه اين استاندارد مورد استفاده قرار گرفته به شرح زير است  

 
1- CAC/GL 36 : 2012, Codex Class Names and The International Numbering System for 
Food Additives   
2- Codex Stan 192 : 2012 ,Codex General Standard for Food Additives – Preamble 
3- www.who.int/entity/food safety/chem/jecfa/glossary -Jecfa Glossary of Terms 
4- Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives. Combined Compendium of  Food 
Additive Specifications,Vol.4, Food and Agriculture Organization of The United Nations 
Rome, 2006. 
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  هاويژگي و فهرست - قوام دهنده املوع -مجاز  خوراكي افزودني هاي
 
  هدف   1

هدف از تدوين اين استاندارد، تعيين فهرست، ويژگي هاي عمومي، شناسه ها، ويژگي هاي فيزيكي و 
  .مي باشد غذاييدر فرآورده هاي  عوامل قوام دهندهشيميايي، ميكروبي و شرايط نگهداري 

  
  دامنه كاربرد  2

غذايي مصرف مي شود، كاربرد كه به عنوان ماده افزودني در صنايع  عوامل قوام دهندهاين استاندارد براي 
  .دارد

علاوه بر كاربرد مورد نظر، اين مواد ممكن است كاربردهاي ديگري نيز داشته باشند كه در متن اين استاندارد به آن  -يادآوري
  .ها اشاره شده است

  
  جع الزاميامر  3

. ها ارجاع داده شده استايران به آن ست كه در متن اين استاندارد ملي مدارك الزامي زير حاوي مقرراتي ا
  .بدين ترتيب آن مقررات جزئي از اين استاندارد ملي ايران محسوب مي شود

نظرهاي بعدي آن   ها و تجديد درصورتي كه به مدركي با ذكر تاريخ انتشار ارجاع داده شده باشد، اصلاحيه
خ انتشار به آن ها ارجاع داده در مورد مداركي كه بدون ذكر تاري. مورد نظر اين استاندارد ملي ايران نيست

  .نظر و اصلاحيه هاي بعدي آن ها مورد نظر است شده است، همواره آخرين تجديد
  

  : استفاده از مراجع زير براي اين استاندارد الزامي است
 .مقررات برچسب گذاري كلي -از پيش بسته بندي شده غذاييمواد  ،4470استاندارد ملي ايران شماره   1- 3

فهرست و  - عوامل حجم دهنده مجاز -، افزودني هاي خوراكي13795استاندارد ملي ايران شماره  2- 3
 .هاويژگي 

فهرست و  -عوامل براق كننده مجاز - ، افزودني هاي خوراكي14409استاندارد ملي ايران شماره  3- 3
 .هاويژگي

فهرست و  - مجاز سفت كنندهمواد  - ، افزودني هاي خوراكي14408استاندارد ملي ايران شماره  4- 3
 .هاويژگي

فهرست  -شيرين كننده هاي مجاز خوراكي - ، مواد افزودني خوراكي1302استاندارد ملي ايران شماره  5- 3
 . و ويژگي هاي عمومي

 .سيستم طبقه بندي و شماره گذاري بين المللي - ، مواد افزودني12842استاندارد ملي ايران شماره  6- 3

فهرست و  -عوامل نگهدارنده رطوبت - مجاز واد افزودني خوراكي، م16144استاندارد ملي ايران شماره  7- 3
  . ويژگي هاي عمومي
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 اصطلاحات و تعاريف  4

  : رود در اين استاندارد اصطلاحات و تعاريف زير به كار مي
 
4-1  

 افزودني خوراكي

نمي شود و به عنوان يكي از مواد اوليه غذايي مصرف يا افزودني خوراكي ماده اي است كه به عنوان غذا و 
هدف از افزودن اين ماده، كمك به تكنولوژي توليد غذا از . ممكن است داراي ارزش غذايي و يا فاقد آن باشد

به صورت مستقيم يا غير (، بسته بندي و حمل و نقل مي باشد و در نهايت آماده سازي قبيل فرآوري،
. را تحت تاثير قرار مي دهد غذاصوصيات و يا مواد جانبي آن مي شود كه خ غذاتبديل به بخشي از ) مستقيم

اين تعريف شامل موادي كه براي حفظ و يا بهبود خصوصيات تغذيه اي غذا افزوده مي شوند و يا آلاينده ها 
  .نمي گردد

  
4-2  

 قوام دهنده عامل

ميزان تغيير در عوامل قوام دهنده(د ماده غذايي مي شو افزايش ويسكوزيته باعث است كه خوراكي افزودني
غليظ ، عوامل 1عوامل به هم چسباننده ،زير گروه 4شامل و  دنتاثير قابل توجهي ندار وادخوراكيم يانرژ

 .و عوامل قوام دهنده مي باشند 3، عوامل بافت دهنده2كننده

 
4-3  

 4(INS)مواد افزودني  بين المللي گذاري شمارهسيستم 

جهت يكسان سازي نامگذاري  5خوراكيسيستم شماره گذاري بين المللي توسط كميته كدكس در افزودني 
كه ممكن  آن هابين المللي براي مواد افزودني خوراكي تهيه شده است كه جانشين اسامي پيچيده و خاص 

نمي  JECFA، دليلي بر ارزيابي آن افزودني توسط INSدارا بودن شماره  .است بسيار طولاني باشد، مي شود
  .باشد

 
4-4  

 6(ADI)قابل قبول ميزان دريافت روزانه 

 مي كيلوگرم 60 متوسط وزن با فرد يك كه است آشاميدني آب يا و غذا در افزودني ماده يك تقريبي ميزان
ميلي  حسب بر آن مقدار .نمايد دريافت عمر مدت تمام در سلامتي، براي خطري گونه هيچ بدون روزانه تواند
   .شود مي تعيين بدن وزن هركيلوگرم براي خوراكي افزودني گرم

                                                 
1-Binder  
2-Bodying Agent 
3-Texturizing Agent 
4-International Numbering System for Food Additives 
5-Committee on Food Additive 
6-Acceptable Daily Intake 
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  : در اين استاندارد به كار مي رود  ADIتعاريف زير جهت بيان حالات مختلف 
4-4-1  

  1قابل قبول
 به افزودني ماده يك تهيه فرايند يا و ارگانولپتيك خصوصيات كه مي رود كاره ب مواردي در اصطلاح اين

 از شناسي سم موارد گرفتن نظر در بدون مي توان اين بنابر مي كند، محدود را آن مصرف ميزان خود خودي
  .استفاده كرد آن
 
4-4-2  

 2محدوديتي ندارد

استفاده نمي شود و با  ٣)JECFA( توسط در خصوص افزودني هاي خوراكي ديگر 2004اين اصطلاح از سال 
 .، جايگزين گرديده است" ٤مشخص نشده است " اصطلاح

 
4-4-3  

  (NS)مشخص نشده است 
 سم بيوشيميايي، شيميايي، هاي يافته مبناي بر كه مي رود كاربه  غذايي افزودنيمواد مورد در واژه اين

 حد به عنوان JECFA توسط آن مصرف ميزان و هستند كمي بسيار سميت داراي ديگر اطلاعات يا و شناسي
 .است آن مصرف مقدار كننده مطلوب، تعيين بخشي اثر حد ميزان بلكه نمي شود، سلامتي تعيين براي خطر

 افزودني .است ضروري غير روزانه، مصرف عددي ميزان اختصاصي، هاي ارزيابي دليل به و دليل همين به
 بخشي اثر بايد شرايط اين در افزودني ماده. باشند GMP٥ شرايط واجد بايد گروه هستند اين شامل كه هايي

 پنهان براي كه آن ضمن بدهد غذا به را مطلوب خاصيت بتواند كم در مقادير و باشد داشته را كافي بخشي
   .نگردد غذا اي تغذيه تغييرات موجب يا و نرود تقلب به كار يا غذايي ماده بد كيفيت كردن

  
4-4-4  

 6تخصيص داده نشده است

 اثرات بر مبني گزارشاتي فراخوان در اطلاعات فقدان مانند. مي رود به كار متعددي به دلايل واژه اين
 تخصيص علت بر مبتني دلايل بايد گزارشاتي چنين. كند ممنوع را آن از استفاده كه يك افزودني معكوس
  .را داشته باشد ADI ندادن

  
4-5  

 7 (PMTDI)روزانه موقتي قابل تحمل ميزان دريافتبيشينه 

                                                 
1-Acceptable 
2-Not Limited 
3-The Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives 
4-Not Specified 
5-Good Manufacturing Practice  
6-No ADI Allocated 
7-Provisiona Maximum Tolerable Daily Intake 
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 نداشته را انسان بدن در تجمع خاصيت كه است سنگين فلزات نظير ها آلاينده روزانه دريافت ميزان بيشينه
 طبيعي منابع از آلاينده برابر در فرد يك گرفتن قرار معرض در مجاز ميزان دهنده نشان كميت اين. باشد

به  هم و مغذي عامل يك به عنوان هم مي توانند كه مقدار كم عناصر مورد در. است آشاميدني آب و غذايي
 نشان كه مقدار كمترين از اي دامنه باشند غذايي ماده يك در ناپذير اجتناب هاي دهنده عنوان تشكيل

  .به كار رود PMTDI واژه تحت مقدار بيشترين هم و غذا، در آن ضروريميزان  دهنده
4-6  

 1 (PTWI)هفتگيموقتي  قابل تحمل دريافتميزان 

 نداشته را انسان بدن در تجمع خاصيت كه است سنگين فلزات نظير ها آلاينده هفتگي دريافت ميزان بيشينه
 ها آلاينده برابر در فرد يك ناپذير اجتناب گرفتن قرار معرض در مجاز ميزان دهنده نشان كميت اين .باشد

  .نمايد دريافت مغذي و مفيد غذايي مواد مصرف طريق از است ممكن كه است هفتگي طوره ب
4-7   

 )PTMI( 2ميزان دريافت قابل تحمل موقتي ماهيانه

با نيمه تجمع در بدن انسان را  ا نظير فلزات سنگين است كه خاصيتآلاينده ه ماهيانهبيشينه ميزان دريافت 
ذير  اين كميت نشان دهنده ميزان مجاز در معرض قرار گرفتن اجتناب ناپ. داشته باشد عمر خيلي طولاني

غذايي مفيد و مغذي  است كه ممكن است از طريق مصرف مواد ماهيانهبطور  يك فرد در برابر آلاينده ها
  . دريافت نمايد

4-8 

 2(.CAS NO) شناسه عددي

 شيمياييبراي كليه مواد) زيرگروه انجمن شيمي آمريكا( يشيميايشناسه عددي كه توسط سازمان خدمات 
 ).شروع به شماره گذاري نموده است 1957اين سازمان از سال (در نظر گرفته شده است 

4-9 

 3(.EINECS NO) شناسه عددي

  .به كار مي رود شيمياييشماره گذاري كليه مواد  براي 4شناسه عددي كه توسط كميسيون اروپا
4-10  

 حلاليت

 پيوست الفجدول  مطابقميزان حلاليت تقريبي كه در بند خصوصيات فيزيكي و شيميايي آمده است 
 .توصيف مي شود

 قوام دهنده عواملفهرست  5

  : مي باشد  1جدول  مطابق قوام دهنده، عواملفهرست 

                                                 
1-Provisional Tolerable Weekly Intake 
2-Provisional Tolerable Monthly Intake 
3-Chemical Abstracts Service Number 
4-European Inventory of Existing Commercial Chemical Substances Number 
5-European Commission 
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  دهندهقوام  عواملفهرست  -1جدول 
شماره  نام عامل قوام دهندهرديفشماره بند نام عامل قوام دهندهرديف

 بند

  58-6  سديم دي هيدروژن سيترات 37  23-6  اتيل سلولز 1
  56-6  )صمغ سلولز(سديم كربوكسي متيل سلولز  38  24-6  اتيل هيدروكسي اتيل سلولز 2
 16-6 شدهسديم كربوكسي متيل سلولز مرتبط  39  32-6  آرد كنجاك 3

  57-6  سديم كربوكسي متيل سلولز هيدروليز شده آنزيمي 40 2-6 آگار 4
  55-6  سديم كلسيم پلي فسفات 41 3-6 آلژينيك اسيد  5
  59-6  سديم گلوكونات 42 18-6 آلفا سيكلو دكسترين 6
  60-6  سديم لاكتات 43 4-6  آمونيوم آلژينات 7
  49-6  سلولز پودري 44  6-6  آمونيوم پلي فسفات 8
  64-6  صمغ تارا 45  5-6  آمونيوم دي هيدروژن فسفات 9
  66-6  صمغ تراگاكانت 46 19-6 بتا سيكلو دكسترين 10
  70-6  صمغ زانتان 47  8-6  )فسفات استخوان(بن فسفات  11
  25-6  صمغ ژلان 48  46-6  پتاسيم آلژينات 12
  28-6  )صمغ آكاسيا(صمغ عربي  49  48-6  پتاسيم پلي فسفات 13
  14-6  صمغ كاراگينان 50  47-6  پتاسيم كلريد 14
  31-6  صمغ كارايا 51  51-6  پروپيلن گليكول 15
 13-6 صمغ كاروب بين 52  52-6  پروپيلن گليكول آلژينات 16

 15-6 صمغ كاسيا 53  38-6  پكتين ها 17

  27-6  صمغ گوار 54  43-6  پلي اتيلن گليكول 18
  41-6  فسفريك اسيد 55  42-6  پلي دكستروز ها 19
 11-6 كلسيم پلي فسفات 56  44-6  پلي وينيل الكل 20

  9-6  كلسيم كلريد 57  45-6  پلي وينيل پيروليدون 21
 10-6 كلسيم هيدروژن فسفات 58  39-6  پنتا پتاسيم تري فسفات 22

 17-6 كوردلان 59  40-6  پنتا سديم تري فسفات 23

 20-6 گاما سيكلو دكسترين 60  53-6  پولولان 24

  26-6  گليسرول 61  62-6  تالك 25
  33-6  لاكتيتول 62  63-6  )تانن ها(تانيك اسيد  26
  36-6  متيل اتيل سلولز 63  65-6  تترا سديم دي فسفات 27
  35-6  متيل سلولز 64  67-6  تري كلسيم فسفات 28
  34-6  منيزيم هيدروژن فسفات 65  68-6  تري منيزيم فسفات 29
 7-6 زنبور عسل موم 66  69-6  تري پتاسيم فسفات 30

 12-6 موم كاندليلا 67  50-6  جلبك دريايي يوچوماي فراوري شده 31

  37-6  )ژل سلولز(ميكروكريستالين سلولز  68  21-6  دي آمونيوم هيدروژن فسفات 32
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  ادامه -عوامل قوام دهندهفهرست  -1جدول شماره 
شماره  نام عامل قوام دهندهرديفشماره بند نام عامل قوام دهندهرديف

 بند

 1-6 نشاسته هاي اصلاح شده 69  22-6  دي كلسيم دي فسفات 33

  29-6  هيدروكسي پروپيل سلولز 70  71-6  زايليتول 34
  30-6  هيدروكسي پروپيل متيل سلولز 71  54-6  سديم آلژينات 35
       61-6  سديم پلي فسفات 36

 
 قوام دهنده عوامل ويژگي هاي 6

  : به شرح زير مي باشد قوام دهنده عوامل ويژگي هاي
  
 1نشاسته هاي اصلاح شده  6-1

 تعريف 6-1-1

در صنايع غذايي نشاسته هاي غذايي را براي مصارف مختلف با حفظ يك يا چند خصوصيت اصلي آن ها 
تغيير ساختار مي ) 2شرح داده شده در جدول (تحت شرايط خوب ساخت با فرايند، شرايط و مواد اختصاصي 

  ). نشاسته اصلاح شده(دهند 
ليا تغيير جزئي در اشكال آن پديد مي آيد، يا در براي مثال نشاسته در فرايند حرارتي در محيط اسيد يا ق

اكسيداسيون عمدي در نشاسته توليد گروه . تغيير فقط در رنگ آن ايجاد مي شود 2فرايند بي رنگ شدن
هاي كربوكسيل مي كند و يا در نتيجه استيله كردن نشاسته استرهاي استيل جايگزين گروه هاي 

 .هيدروكسيل مي گردند

 كاربرد 6-1-2

، پر ، تثبيت كننده3عامل اتصال دهنده، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگينشاسته هاي اصلاح شده 
  .و امولسيون كننده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد 4كننده

  خصوصيت ظاهري 6-1-3
برحسب . بيشتر نشاسته هاي اصلاح شده به صورت پودرهاي بي بو با رنگ مايل به زرد تا سفيد مي باشند

هاي با ظاهر نشاسته اصلي يا تعدادي گرانول  گرانول به شكلروش خشك كردن، اين پودرها مي توانند 
يا  زبر نامنظمامل ذرات و يا اگر پيش ژلاتينه شده باشند، ش تجمع يافته) فحه اي، ذرات نشاستهنشاسته ص(

  .پودر بي شكل و يا به صورت پرك باشند
6-1-4 ADI   

  .مشخص نشده است

                                                 
1-Modified Starches 
2-Bleach 
3-Binder 
4-Filling Agent 
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به تفكيك در و ويژگي محصول نهايي انواع نشاسته هاي اصلاح شده با فرايندهاي شيميايي  تعدادي از  6-1-5
  :مي باشد  3 ولجد مطابقشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي و  2جدول 

به  محصول نهايي ويژگي هايو  ياييشيم با فرايند هاي اصلاح شدهشاسته هاي ن انواعتعدادي از   - 2 جدول
  تفكيك

  )درصدها برمبناي ماده خشك محاسبه شده است(
  محصول نهايي ويژگي هاي فرايندنوع  نوع تغيير رديف

هاي با نشاسته رست  دكسترين  1
 aشده

فرايند حرارتي خشك به وسيله 
 اسيد  فسفريك اورتواسيد يا هيدروكلريك 

pH 7تا  5/2:  نهايي  

نشاسته عمل آوري شده با   2
  bاسيد

اسيد هيدروكلريك به وسيله  انجام فرايند
سولفوريك يا  واسيد  اورتو فسفريكيا 

  اسيد 

pH 7تا  8/4:  نهايي  

هيدروكسيد سديم  به وسيله انجام فرايند cنشاسته عمل آوري شده با قليا  3
  هيدروكسيد پتاسيم يا 

 pH 5/7تا  5:  نهايي  

و يا اسيد پراستيك  به وسيله انجام فرايند  dنشاسته بي رنگ شده  4
هيپوكلريت يا سديم پراكسيد يا هيدروژن 

 دي اكسيد يا فرمسولفور كلريت يا سديم 
پتاسيم يا  سولفيت هاهاي مجاز ديگر 

  پرسولفات آمونيوم پرمنگنات يا 

  درصد 1/0بيشينه  :گروه كربونيل اضافه شده 
  صفر: معرف باقيمانده 

ميلي گرم در  50بيشينه : دي اكسيد باقيمانده سولفور 
  كيلوگرم

  ميلي گرم در كيلوگرم 50بيشينه : منگنز باقيمانده 
نشاسته عمل آوري شده   5

  eآنزيمي
انجام فرايند در دماي زير نقطه ژلاتينه 
شدن به وسيله يك يا چند آنزيم هاي 

  آميلوليتيك خوراكي

ميلي گرم در  50بيشينه : باقيمانده  سولفور دي اكسيد 
  كيلوگرم

  درصد 1/1بيشينه : كربوكسيل  گروه هاي  كلريت  سديم هيپو به وسيله انجام فرايند  fنشاسته اكسيد شده  6
ميلي گرم در  50بيشينه : باقيمانده  سولفور دي اكسيد 

  كيلوگرم
و يا اسيد  اورتو فسفريكاستريفيكاسيون با   gفسفات يك نشاسته اي  7

 سديم و ياسديم يا پتاسيم فسفات  اورتو
  تري پلي فسفات

  : ميزان فسفات برحسب فسفر 
  درصد،  5/0براي سيب زميني و گندم، بيشينه 

  درصد 4/0بيشينه  براي ديگر نشاسته ها،
 تري متاسديم استريفيكاسيون به وسيله   hفسفات دو نشاسته اي  8

  اكسي كلريد  فسفر فسفات يا
  :ميزان فسفات برحسب فسفر 

  درصد،  5/0براي سيب زميني و گندم، بيشينه 
  درصد 4/0ديگر نشاسته ها، بيشينه براي 

فسفات دو نشاسته اي فسفاته   9
  iشده

فسفات  تركيب فرايندهاي انجام يافته براي
  فسفات دو نشاسته ايو  يك نشاسته اي

  :ميزان فسفات برحسب فسفر 
  درصد،  5/0براي سيب زميني و گندم، بيشينه  

  درصد 4/0براي ديگر نشاسته ها، بيشينه 
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به  يايي و ويژگي هاي محصول نهاييشيم اصلاح شده با فرايند هايشاسته هاي ن تعدادي از انواع  - 2 جدول
  ادامه -تفكيك

  )درصدها برمبناي ماده خشك محاسبه شده است(
استيله فسفات دو نشاسته اي   10

  jشده
 تري متاسديم  استريفيكاسيون به وسيله

اكسي كلريد تركيب شده  فسفر فسفات يا
بدون با استريفيكاسيون به وسيله استيك 

  استات وينيل يا آب 

  درصد 5/2بيشينه : گروه هاي استيل 
  : ميزان فسفات برحسب فسفر 

  درصد،  14/0بيشينه  براي سيب زميني و گندم،
  درصد 04/0شينه بي ها، براي ديگر نشاسته

  ميلي گرم در كيلوگرم 1/0بيشينه  : استاتوينيل 
بدون  استريفيكاسيون به وسيله استيك  k استات نشاسته  11

  وينيل استاتيا آب 
  درصد 5/2بيشينه : گروه هاي استيل 

آديپات دو نشاسته اي استيله   12
  lشده

استيك و استريفيكاسيون به وسيله 
  ديپيك بدون آب آ

  درصد 5/2بيشينه  :گروه هاي استيل 
  درصد 135/0بيشينه  :گروه هاي آديپات 

  درصد 7بيشينه :  هيدروكسي پروپيلگروه هاي   اكسيد استريفيكاسيون به وسيله پروپيلن mنشاسته هيدروكسي پروپيل  13
بيشينه يك ميلي گرم در  :هيدرين پروپيلن  كلرو

  كيلوگرم
فسفات دو نشاسته اي   14

  nهيدروكسي پروپيل
 تري متا سديم استريفيكاسيون به وسيله

اكسي كلريد تركيب شده  فسفر فسفات يا
  اكسيد با اتريفيكاسيون به وسيله پروپيلن

  درصد 7بيشينه :  هيدروكسي پروپيلگروه هاي 
 بيشينه يك ميلي گرم در: هيدرين پروپيلن  كلرو

  كيلوگرم
  :فسفر ميزان فسفات باقيمانده برحسب 

  درصد،  14/0بيشينه  براي سيب زميني و گندم، 
  درصد 04/0براي ديگر نشاسته ها، بيشينه 

اكتنيل سديم  oنشاسته  15
  سوكسينات 

اكتنيل  استريفيكاسيون به وسيله
  بدون آب سوكسينيك

  درصد 3بيشينه :  اكتنيل سوكسينيكگروه هاي 
  درصد 3/0بيشينه  : هباقيماند اسيد اكتنيل سوكسينيك

نشاسته اكسيد شده استيله   16
  pشده

هيپوكلريت سديم  به وسيله انجام فرايند
 پس از استريفيكاسيون به وسيله استيك(

  )بدون آب

  درصد 5/2بيشينه : گروه هاي استيل 
  درصد 3/1يشينه ب :گروه هاي كربوكسيل 

i Phosphated Distarch Phosphate 
J Acetylated Distarch Phosphate 
k Starch Acetate 
l  Acetylated Distarch Adipate 
m Hydroxypropyl Starch 
n Hydroxypropyl Distarch Phosphate 
o Starch Sodium Octenyl Succinate 
p Acetylated Oxidized Starch

a Dextrins, Roasted Starch 
b Acid Treated Starch 
c Alkaline Treated Starch 
d Bleached Starch 
e Starches, Enzymae Treated 

f Oxidized Starch 

g Monostarch Phosphate 
h Distarch Phosphate 
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 اصلاح شدهنشاسته هاي  و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه ها و  -3جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
  1400                    : دكسترين هاي با نشاسته رست شده 1

  1401                         : نشاسته عمل آوري شده با اسيد 
   1402                        : نشاسته عمل آوري شده با قليا 

  1403                                    :نشاسته بي رنگ شده 
  1404                                     : نشاسته اكسيد شده 
  1405                       :شده آنزيمي  نشاسته عمل آوري

  1410                                : فسفات يك نشاسته اي 
  1412                                    :فسفات دو نشاسته اي

    1413                    :فسفات دو نشاسته اي فسفاته شده 
  1414                   : فسفات دو نشاسته اي استيله شده 

  1420                                           : استات نشاسته 
  1422                   : آديپات دو نشاسته اي استيله شده 

     1440                           : نشاسته هيدروكسي پروپيل 
  1442          : فسفات دو نشاسته اي هيدروكسي پروپيل 

  1450                    :اكتنيل سوكسينات نشاسته سديم 
1451                      :نشاسته اكسيد شده استيله شده 

INS 

  9045 -28 -7                                 : استات نشاسته  2
   68130 -14 -3         :آديپات دو نشاسته اي استيله شده 

   9049 -76 -7                  :  هيدروكسي پروپيلنشاسته 
  :  فسفات دو نشاسته اي هيدروكسي پروپيل
                                                  8 - 00- 53124  

 68187 -08 -6           : نشاسته اكسيد شده استيله شده

CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  نشاسته خوراكي اصلاح شده، نشاسته اصلاح شده خوراكي مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  -  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8
  -  خلوص 9
، )اگر پيش ژلاتينه نشده باشند(نامحلول در آب سرد   حلاليت 10

تشكيل محلول هاي كلوئيدي با خصوصيات ويسكوز در 
  نامحلول در اتانول، اتر و كلروفرمآب داغ، 

در  تشكيل رنگ آبي تيره تا قرمز(آزمون را بگذراند  aيد لكه 11
  )حضور معرف يد
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 ادامه -اصلاح شدهنشاسته هاي  و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه ها و  -3جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  )پايدارتشكيل رسوب قرمز (آزمون را بگذراند  احياء مس 12
  آزمون را بگذراند:  cنشاسته اكسيد شده هيپوكلريت bآزمون تفكيك 13

  آزمون را بگذراند: واكنش مخصوص گروه هاي استيل 
  آزمون را بگذراند:  d گروه هاي استر

ميلي گرم  50بيشينه : نشاسته هاي غلات اصلاح شده  سولفور دي اكسيد  14
  در كيلوگرم

:  2به غير از موارد جدول  نشاسته هاي اصلاح شده
  ميلي گرم در كيلوگرم 10بيشينه 

ميلي گرم در كيلوگرم  2بيشينه سرب 15

ويژگي هاي شيميايي ديگر نشاسته هاي اصلاح شده، به  16
 تفكيك

  مراجعه كنيد 2جدول  3به ستون 

a Iodine Stain 
b Differentiation Test 
c Hypochlorite Oxidized Starch 
d Positive Test 
e Sago 
f Tapioca 

 
 و برچسب گذاري شرايط نگهداري  6-1-6

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
  .ميلي گرم در كيلوگرم، در برچسب مشخص گردد 10به ميزان غلظت بيشتر از  سولفور دي اكسيددر صورت وجود  -يادآوري

  
 1آگار 6-2

 تعريف  6-2-1

 اين. به دست مي آيد 2خشكي است كه از جلبك آبي كلاس رودوفيسهآگار، ماده جاذب رطوبت كلوئيدي 
يون هاي كات .استگالاكتوز  - Lو  - Dهاي حاوي واحدآن ماده پلي ساكاريدي است كه ابتداي زنجيره 

  .هستندنيز همراه پلي ساكاريد كلسيم، منيزيم، پتاسيم و يا سديم 
  كاربرد 6-2-2

، حجم ژله اي كننده، براق كننده، حامل، 3رطوبت نگهدارنده، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيآگار 
  .، تثبيت كننده و امولسيون كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد دارد4دهنده، پوشش دهنده

، افزودني هاي 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي آگار بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -خوراكي

                                                 
1-Agar 
2-Rodophyceae 
3-Humectant 
4-Coating Agent 
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 1آلژينيك اسيد 6-3

 تعريف  6-3-1

  .به دست مي آيد 2اين ماده پلي ساكاريد آب دوست كلوئيدي است كه از جلبك دريايي قهوه اي فئوفيسه
  كاربرد 6-3-2

، 5، براق كننده4، حجم دهنده، جداساز3، به عنوان تثبيت كنندهعلاوه بر عامل قوام دهندگيآلژينيك اسيد 
و امولسيون كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد  8ژله اي كننده، 7، حامل6نگهدارنده رطوبت، كف زا

   .دارد
، افزودني 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي آلژينيك اسيد بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري

  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -هاي خوراكي
  
 9آمونيوم آلژينات 6-4

 كاربرد  6-4-1

 عامل، به عنوان تثبيت كننده، كف زا، حامل، نگهدارنده رطوبت، علاوه بر عامل قوام دهندگيآمونيوم آلژينات 
كننده و امولسيون كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي  ه ايژل عامل، حجم دهندهجداساز، براق كننده، 

  .اين ماده نمك آمونيوم اسيد آلژينيك مي باشد .كاربرد دارد
افزودني ، 13795شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي آمونيوم آلژينات بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره   -يادآوري

  .باشد هافهرست و ويژگي -عوامل حجم دهنده مجاز -هاي خوراكي
  
 10آمونيوم دي هيدروژن فسفات 6-5

 كاربرد  6-5-1

نيز در  بافرو  11ور آورندهعمل آورنده خمير، ، به عنوان قوام دهندگيعلاوه بر  دي هيدروژن فسفاتآمونيوم 
 .فرآورده هاي خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-5-2

 گرانول يا پودر بلوري سفيد رنگ و يا بلورهاي سفيد يا بي رنگ
6-5-3 MTDI  

 ميلي گرم به ازاي هركيلوگرم وزن بدن برحسب فسفر 70

 :مي باشد  4مطابق با جدول  فسفاتآمونيوم دي هيدروژن شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-5-4

                                                 
1-Alginic Acid  
2-Pheophyceae 
3-Stabilizer 
4-Sequestrant 
5-Glazing Agent 
6-Foaming Agent 
7-Carrier 
8-Gelling Agent 
9-Ammonium Alginate 
10-Ammonium Dihydrogen Phosphate 
11-Leavening Agent 
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 آمونيوم دي هيدروژن فسفات و شيميايي ويژگي هاي فيزيكي شناسه و -4جدول 

ردي
 ف

:بر اساس  شناسه  

1 342i INS 

2 1- 76- 7722  CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

آمونيوم اسيد آمونيوم فسفات، مونو آمونيوم فسفات، مونو بازيك   مترادفنام  4
  فسفات، آمونيوم فسفات اوليه

آمونيوم دي هيدروژن فسفات، آمونيوم دي هيدروژن تترا اكسو   شيميايينام  5
  فسفات، مونو آمونيوم مونو فسفات، آمونيوم دي هيدروژن اورتو فسفات

 NH4H2PO4  فرمول شيميايي 6
  03/115  وزن مولكولي 7
  -  فرمول ساختماني 8
  محلول در آبكاملا   حلاليت 9
10 pH  3/4  محلول يك درصد( 5تا(  
  آزمون را بگذراند آزمون آمونيوم 11
  ميلي گرم در كيلوگرم 10بيشينه   فلورايد 12
  ميلي گرم در كيلوگرم 3بيشينه   آرسنيك 13
  ميلي گرم در كيلوگرم 4بيشينه   سرب 14
  درصد 102تا  96  خلوص 15

 
 شرايط نگهداري  6-5-5

-  
 
 1فسفاتپلي آمونيوم  6-6

 كاربرد  6-6-1

رطوبت، امولسيون كننده و جداساز نيز  نگهدارنده، به عنوان ماده قوام دهندگيآمونيوم پلي فسفات علاوه بر 
 .در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، 16144استاندارد ملي ايران شماره شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي آمونيوم پلي فسفات بايد مطابق   -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 
 2موم زنبور عسل 6-7

  
 

                                                 
1-Ammonium Polyphosphate 
2-Bees Wax 
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 تعريف  6-7-1

اين ماده مخلوطي از استرهاي اسيدهاي چرب و الكل هاي چرب، هيدروكربن ها، اسيدهاي چرب آزاد و 
از جداسازي عسل از شانه، پس . مي باشد) الكل با زنجيره هاي طولاني(مقادير كمي الكل هاي چرب آزاد 

موم سفيد  .شانه توسط آب داغ يا بخار ذوب و فيلتر مي شود و پس از قالب گيري، موم زرد حاصل مي شود
، استر، اسيد سروتيك و 1موم زنبور عسل شامل ميريسيل پالميتات. از رنگبري موم زرد به دست مي آيد

  .بعضي از پارافين هاي با كربن بالا مي باشد
  كاربرد 6-7-2

تثبيت كننده، بافت دهنده، امولسيون  ه،به عنوان براق كنند ،علاوه بر عامل قوام دهندگيموم زنبور عسل 
در فراورده هاي  نيز، ها و رنگ هااسانس مانند  3هاي غذايي حامل افزودني ورها كننده  ،2كننده، ابري كننده
  خوراكي كاربرد دارد

، افزودني 14409بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  موم زنبور عسل شيميايي شناسه و خصوصيات فيزيكي و  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز  -هاي خوراكي 

  
 4)فسفات استخوان(بن فسفات  6-8

 تعريف  6-8-1

مي باشد  3Ca3(PO4)2 . Ca(OH)2بن فسفات يك تركيب باقي مانده ناهمگون از كلسيم فسفات ها و اساسا 
و  ميايدكه به وسيله خرد كردن استخوان هايي كه تحت فشار و آب داغ و بخار عمل آوري شده اند، به دست 

  .باشدنيز  ممكن است حاوي چربي و پروتئين هاي استخراج نشده 
  كاربرد 6-8-2

سيون كننده، جدا تنظيم كننده اسيديته، امول ،رطوبت نگهدارنده، به عنوان گياين ماده علاوه بر قوام دهند
 .نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد وتثبيت كنندهساز، 

، افزودني هاي 16144استاندارد ملي ايران شماره شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي بن فسفات بايد مطابق  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت -مجاز خوراكي 

 
 5كلسيم كلريد 6-9

 كاربرد   6-9-1

نيز در فراورده هاي خوراكي  سفت كننده، به عنوان تثبيت كننده و قوام دهندگيكلسيم كلريد علاوه بر 
  . كاربرد دارد

، افزودني 14408شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي كلسيم كلريد بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره   -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل سفت كننده مجاز  -هاي خوراكي 

 
                                                 
1-Myricyl Palmitate (Myricin) 
2-Clouding Agent 
3-Carrier for Food Additives 
4-Bone Phosphate 
5-Calcium Chloride 
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 1كلسيم هيدروژن فسفات 6-10

 كاربرد  6-10-1

، به عنوان حالت دهنده خمير، غذاي مخمر، تنظيم علاوه بر عامل قوام دهندگيكلسيم هيدروژن فسفات 
آرد، عامل بافت دهنده، عامل ور آورنده، عامل ضد كلوخه، عامل سفت  كننده اسيدي، عامل تاثير كننده بر

كننده، نگهدارنده رطوبت، تثبيت كننده، عامل رها كننده و عامل مغذي نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد 
 . دارد

، 16144 ران شمارهبايد مطابق استاندارد ملي اي كلسيم هيدروژن فسفات شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل نگهدارنده رطوبت  -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 
 2كلسيم پلي فسفات 6-11

 كاربرد  6-11-1

رطوبت، امولسيون كننده،  نگهدارنده عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيكلسيم پلي فسفات 
 .نگهدارنده آب يا رطوبت، جداساز و بافت دهنده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، 16144 بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره كلسيم پلي فسفات شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 
 3موم كاندليلا 6-12

 تعريف  6-12-1

اسيد به دست سولفوريك در آب اسيدي شده با  4موم كاندليلا از جوشاندن ساقه هاي خشك گياه كاندليلا
شده و از صافي  اسيد تصفيهسولفوريك موم ذوب شده، چربي زدايي شده و توسط فرايند بيشتر با . مي آيد

همراه با ) C33تا  C29(با تعداد كربن فرد  ها نحاوي آلك بطور اعماين موم  .شودمي تحت فشار عبور داده 
 ،هاي آزاد الكل ،و همچنين اسيد هاي آزاد )C34تا  C28( يكربنزنجيره هاي با ها و الكل  هااسيدهاي  استر

 .مي باشدو مواد معدني  ،هاي خنثي رزين ،ها استرول

  كاربرد  6-12-2
بافت دهنده، امولسيون كننده، جلا  براق كننده، عامل، به عنوان بر عامل قوام دهندگيعلاوه موم كاندليلا 
و ابري كننده در فراورده هاي ) رنگ ها و اسانس ها( ، حامل براي افزودني هاي خوراكي٥دهنده سطح

  .خوراكي نيز كاربرد دارد
، افزودني 14409بق استاندارد ملي ايران شماره بايد مطا موم كاندليلا شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري

  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز  -هاي خوراكي 
  
 

                                                 
1-Calcium Hydrogen Phosphate 
2-Calcium Polyphosphate 
3-Candelilla Wax 
4-Euphorbia Antisyphilitica 
5-Surface Finishing Agent 
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  1روب بين اصمغ ك  6-13
  تعريف 6-13-1

اين صمغ  .باشد مي Ceratonia Siliqua (L) Taub و خالص شده گياه اباين ماده حاصل از دانه هاي آسي
و  مانوز(ها 3شامل گالاكتومانان) 500000تا  300000(متشكل از پلي ساكاريدهاي با وزن مولكولي بالا 

دانه ها پس از پوسته گيري و جداسازي  .)5فرمول ساختماني جدول ( باشد مي) 1به  4گالاكتوز به نسبت 
شده تا بار ميكروبي آن  شسته اتانل و پروپانلتوسط ايزو ،با فرايند گرمايش و سپس آسياب و غربال كردن

 ).صمغ كروب بين شسته( كنترل گردد

 كاربرد   6-13-2

تثبيت كننده، امولسيون كننده و ژله اي  عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيصمغ كاروب بين 
  .كننده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-13-3

 رنگ سفيد مايل به زرد تا سفيدپودر نسبتا بدون بو، داراي 
6-13-4 ADI  

 مشخص نشده است

 :مي باشد  5جدول  مطابق صمغ كروب بين و ميكروبي شيميايي ،شناسه و خصوصيات فيزيكي   6-13-5

 روب بيناصمغ كو ميكروبي  فيزيكي و شيمياييويژگي هاي شناسه و  -5جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 410 INS 

2 2- 40- 9000 CAS 

3 5- 541- 232  EINECS 

و ميكروبيشيميايي،خصوصيات فيزيكي  

  bروب بين، صمغ آلگاروباا، صمغ كaصمغ لوكاست بين مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  3000000تا   50000  وزن مولكولي 7
  فرمول ساختماني 8

  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 

  درصد 75كمينه  مانان ميزان گالاكتو  خلوص 9
  نامحلول در اتانول  حلاليت 10

                                                 
1-Carob Bean Gum  
3-Galactomannans 
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 ادامه -روب بيناصمغ كفيزيكي و شيميايي و ميكروبي ويژگي هاي شناسه و  -5جدول 

و ميكروبيشيميايي،خصوصيات فيزيكي  

  )تشكيل ژل(آزمون را بگذراند   تشكيل ژل 11
  )ساعت 5به مدت درجه سلسيوس  105(درصد  14بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 12
  )ساعت 4تا  3درجه سلسيوس به مدت  800(درصد  2/1بيشينه   خاكستر كل 13
  درصد 4بيشينه   مواد نامحلول در اسيد 14
  درصد 7بيشينه   پروتئين 15
  منفي  نشاسته 16
  )مخلوطهركدام به تنهايي با به صورت (بيشينه يك درصد اتانول يا ايزوپروپانول   حلال هاي باقيمانده 17
 ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 18
منفي در يك گرماشرشيا كلي 19
گرم 25در  منفيسالمونلا 20
در گرم 5000بيشينه شمارش كلي ميكروب هاي هوازي 21
در گرم 500بيشينه كپك و مخمر 22

a Locust Bean Gum 
b Algaroba Gum 

 شرايط نگهداري  6-13-6

 .محفوظ نگهداري شوددر بسته هاي كاملا 

 
 1صمغ كاراگينان 6-14

 تعريف  6-14-1

  .وجود دارد 4و لامبدا 3، يوتا2نوع كاپا 3هاي قرمز به دست مي آيد و در  اين ماده از گروهي از جلبك
  كاربرد 6-14-2

، حجم ژله اي كننده، حامل، نگهدارنده رطوبت، براق كننده، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيكاراگينان 
 .تثبيت كننده و امولسيون كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي به كار مي روددهنده، 

، افزودني هاي 14409بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  كاراگينان شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز  -خوراكي 

 
 5صمغ كاسيا 6-15

 تعريف 6-15-1

 ناي .مي باشد Cassia Obtusifolia و  Cassia Toraو خالص شده گياه حاصل از دانه هاي آسياباين ماده 
و  مانوز(شامل گالاكتومانان ها ) 300000تا  200000(از پلي ساكاريدهاي با وزن مولكولي بالا صمغ متشكل 

                                                 
1-Carrageenan 
2-Kappa Type 
3-Iota Type 
4-Lambda Type  
5-Casia Gum 
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دانه ها پس از پوسته گيري و جداسازي  .)6فرمول ساختماني جدول (مي باشد ) 1به  5گالاكتوز به نسبت 
   .مي شوندتوسط ايزوپروپانل خالص سازي  ،با فرايند گرمايش و سپس آسياب و غربال كردن

 كاربرد  6-15-2

بافت دهنده، عامل نگهدارنده آب يا ، ژله اي كننده ، به عنوانعلاوه بر عامل قوام دهندگي صمغ كاسيا
 .كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي به كار مي رودتثبيت كننده و امولسيون رطوبت، 

  خصوصيت ظاهري 6-15-3
  پودر روان و بي بو به رنگ زرد كم رنگ تا سفيد

6-15-4 ADI            

  .مشخص نشده است
  :مي باشد  6 جدول مطابق صمغ كاسياو ميكروبي شيميايي  ،شناسه و خصوصيات فيزيكي  6-15-5

 صمغ كاسياو ميكروبي  شيميايي ،فيزيكيويژگي هاي شناسه و  -6جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 427 INS 

2 1- 30- 110788  CAS 

3 - EINECS 

  و ميكروبيخصوصيات فيزيكي و شيميايي

  - مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  -  وزن مولكولي 7
  فرمول ساختماني 8

  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 

  مانان درصد گالاكتو 75كمينه   خلوص 9
  نا محلول در اتانول، تشكيل محلول كلوئيدي در آب سرد  حلاليت 10
11 pH 5/5  محلول يك درصد( 8تا(  
  )ساعت 5درجه سلسيوس به مدت  105(درصد  12بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 12
  درصد 2/1بيشينه   خاكستر كل 13
  درصد 7بيشينه   پروتئين 14
  درصد 2بيشينه   محلول در اسيدمواد نا  15
  بيشينه يك درصد  چربي خام 16
  منفي  نشاسته 17
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 ادامه -صمغ كاسياو ميكروبي  شيميايي ،ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -6جدول 

و ميكروبي خصوصيات فيزيكي و شيميايي  

  ميلي گرم در كيلوگرم 5/0بيشينه   آنتراكينون ها 18
  بيشينه يك درصد: ايزوپروپانول   باقيمانده حلال هاي آلي 19
  بيشينه يك ميلي گرم در كيلوگرم  سرب 20
منفي در يك گرماشرشيا كلي 21
گرم 25در  منفيسالمونلا 22
در گرم 5000بيشينه شمارش كلي ميكروب ها 23
در گرم 100بيشينه كپك و مخمر 24

 
 1)صمغ سلولز مرتبط شده( سديم كربوكسي متيل سلولز مرتبط شده 6-16

 تعريف  6-16-1

با اسيدي كردن محلول سوسپانسيون سديم كربوكسي متيل سلولز و حرارت دادن آن و در نتيجه اين ماده 
ارتباط زنجيره اي همچنين در  .مي شودماده حاصل شسته و خشك . مي آيد به دستارتباط زنجيره اي 

  .مي آيدبوجود پايين و با حرارت  pHحين توليد كربوكسي متيل سلولز در 
                                   كاربرد  6-16-2

نيز  تثبيت كننده فرم عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيسديم كربوكسي متيل سلولز مرتبط شده 
 .در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-16-3

 خاكستري و كمي جاذب رطوبتپودر بي بو، به رنگ سفيد تا مايل به 
6-16-4 ADI  

 مشخص نشده است

مي  7جدول  مطابق سديم كربوكسي متيل سلولز مرتبط شدهشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-16-5
 :باشد 

 
 سديم كربوكسي متيل سلولز مرتبط شده و شيميايي فيزيكي شناسه و ويژگي هاي - 7جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 468 INS 

2 7- 65- 74811  CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

 CMCسديم مرتبط شده،  CMC، كربوكسي متيل سلولز مرتبط شده مترادفنام  4
  سلولز مرتبط شده، صمغ aملوس مرتبط شده، سديم كراسكار

  bنمك سديم اتر كربوكسي متيل سلولز مرتبط شده  شيميايينام  5

                                                 
1-Cross-linked Sodium Carboxymethyl Cellulose (Cross-linked-cellulose Gum) 
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 ادامه -سديم كربوكسي متيل سلولز مرتبط شده و شيميايي فيزيكي شناسه و ويژگي هاي - 7جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

پليمرهاي حاوي واحدهاي گلوكز بدون آب جايگزين شده با فرمول   فرمول شيميايي 6
 C6H7O2(OR1)(OR2)(OR3):            كلي 

 :مي توانند شامل گروه هاي زير باشند  R3و  R1  ،R2كه در آن
R1= __H                                                                                   
R2 = 

__CH2COONa                                                                     
R3 = 

__CH2COOH                                                                    
  -  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8
  نامحلول در استون، اتانول و تولوئن  حلاليت 9
  )تشكيل رنگ قرمز ارغواني(آزمون را بگذراند   واكنش رنگي 10
  )ايجاد رسوب(آزمون را بگذراند   تشكيل رسوب 11
12 pH 5  آبسوسپانسيون يك درصد در ( 7تا(  
  )ساعت 3درجه سلسيوس به مدت  105(درصد  6بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 13
  درصد برمبناي وزن خشك 28تا  14  خاكستر سولفاته 14
  درصد 10بيشينه   مواد محلول در آب 15
به ازاي واحد  )CH2COOH-(گروه هاي كربوكسي متيل  5/1تا  2/0  درجه جانشيني 16

  گلوكز بي آب برمبناي وزن خشك
  درصد درمجموع برمبناي وزن خشك 5/0بيشينه   سديم كلريد و سديم گليكولات  17
ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 18

a Croscarmellose Sodium 
b Sodium Salt of the Cross-linked Carboxymethyl Ether Cellulose

 
 شرايط نگهداري  6-16-6

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
 
 1كوردلان 6-17

 كاربرد  6-17-1

در نيز  سفت كننده، به عنوان عامل ژله اي كننده، تثبيت كننده و علاوه بر عامل قوام دهندگيكوردلان 
  . فراورده هاي خوراكي نيز كاربرد دارد

، افزودني هاي 14408استاندارد ملي ايران شماره بايد مطابق  كوردلان شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل سفت كننده مجاز  -خوراكي 

  
  
  

                                                 
1-Curdlan 
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 1سيكلو دكسترين -آلفا 6-18

 كاربرد  6-18-1

براي افزودني هاي  2محفظه اي كننده ، به عنوان مادهعلاوه بر عامل قوام دهندگيدكسترين  سيكلو - آلفا
 .نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد داردطعم دهنده و  جاذب، ويتامين، حامل، تثبيت كننده، خوراكي

 خصوصيت ظاهري  6-18-2

 توده جامد بلوري سفيد رنگ يا تقريبا سفيد، عملا بي بو
6-18-3 ADI  

  مشخص نشده است
  :مي باشد  8جدول  مطابق سيكلو دكسترين -آلفاشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-18-4
 

 سيكلو دكسترين -آلفا فيزيكي و شيمياييويژگي هاي شناسه و  -8جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 457 INS 

2 3- 20- 10016 CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

 هگزا آميلوز، سيكلو ، سيكلوaدكسترين شاردينگر -آلفا ،دكسترين -آلفا مترادفنام  4
  آميلاز سيكلو -آلفا ،bهگزا اوز مالتو

 cهگزا آميلوز سيكلو  شيميايينام  5

 6(C6H10O5)  فرمول شيميايي 6
 85/972  وزن مولكولي 7

  فرمول ساختماني 8
  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  درصد برمبناي ماده بي آب 98كمينه   خلوص 9
  به راحتي محلول در آب، بسيار كم محلول در اتانول  حلاليت 10
  )محلول يك درصد(درجه + 151تا + 145بين   : D ,25] آلفا[  چرخش ويژه 11

                                                 
1-  -α Cyclodextrin 
2-Encapsulation Agent 
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 ادامه -سيكلو دكسترين -آلفافيزيكي و شيميايي ويژگي هاي شناسه و  -8جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  درصد 11بيشينه  آب 12
  ميلي گرم در كيلوگرم 20بيشينه  )دكانول -1(تركيبات باقيمانده  13
  )برحسب دكستروز(درصد  5/0بيشينه  مواد احياء كننده 14
  درصد 1/0بيشينه   خاكستر سولفاته 15
ميلي گرم در كيلوگرم 1بيشينه سرب 16

aα-Schardinger Dextrin 
bCyclomaltohexaose 
c Cyclohexaamylose 

 
 شرايط نگهداري  6-18-5

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
  
 1سيكلو دكسترين -بتا 6-19

 كاربرد  6-19-1

براي افزودني هاي  محفظه اي كننده عامل، به عنوان دهندگيعلاوه بر عامل قوام دكسترين  سيكلو -بتا
 .و طعم دهنده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد ، ويتامينخوراكي

 خصوصيت ظاهري  6-19-2

 توده جامد بلوري سفيد رنگ يا تقريبا سفيد با طعم كمي شيرين، عملا بي بو
6-19-3 ADI  

 در هر كيلوگرم وزن بدن ميلي گرم 5تا  0

 :مي باشد  9جدول  مطابق سيكلو دكسترين - بتاشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-19-4

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
 

                                                 
1-β-Cyclodextrin,  
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 سيكلو دكسترين -بتا فيزيكي و شيمياييويژگي هاي شناسه و  - 9جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 459 INS 

2 9- 39- 7585 CAS 

3 2- 493- 231  EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

، aدكسترين شاردينگر -بتا ،CDβ، BCD ،سيكلو دكسترين -بتا مترادفنام  4
  Bسيكلو دكسترين 

  bسيكلو هپتا آميلوز  شيميايينام  5
 7(C6H10O5)  فرمول شيميايي 6
  1135  وزن مولكولي 7
  فرمول ساختماني 8

  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  درصد برمبناي ماده بي آب 98كمينه   خلوص 9
قسمتي محلول در آب، به راحتي محلول در آب داغ، كمي محلول در   حلاليت 10

  اتانول
  )محلول يك درصد(درجه + 164تا + 160بين  :D , 25] آلفا[  چرخش ويژه 11
  درصد 14بيشينه  آب 12
  درصد برحسب ماده بي آب 2بيشينه  سيكلو دكسترين هاي ديگر 13
در كيلوگرم از هركدام از تولوئن و تري كلرو  گرمميلي بيشينه يك  آليحلال هاي باقيمانده  14

  اتيلن
  )برحسب گلوكز(بيشينه يك درصد  مواد احياء كننده 15
  درصد 1/0بيشينه  خاكستر سولفاته 16
ميلي گرم در كيلوگرم 1بيشينه سرب 17

a β-Schardinger Dextrin 
b Cycloheptaamylose 

 
 شرايط نگهداري  6-19-5

 .محفوظ نگهداري شوددر بسته هاي كاملا 



23 
 

 1سيكلو دكسترين -گاما 6-20

 كاربرد  6-20-1

محفظه اي كننده براي افزودني هاي  عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيسيكلودكسترين  -گاما
 .و طعم دهنده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد ، ويتامينخوراكي

 خصوصيت ظاهري  6-20-2

 سفيد، عملا بي بوتوده جامد بلوري سفيد رنگ يا تقريبا 
6-20-3 ADI  

 مشخص نشده است

 :مي باشد  10 جدول مطابق سيكلو دكسترين -گاماشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-20-4

 
 سيكلو دكسترين -گاما فيزيكي و شيمياييويژگي هاي شناسه و  -10جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 458 INS 

2 0- 86- 17465 CAS 

3 -EINECS 

فيزيكي و شيمياييخصوصيات  

، سيكلو اكتا آميلوز، سيكلو مالتو CD -سيكلو دكسترين، گاما -گاما مترادفنام  4
  aاكتا اوز

  آميلوزاكتا سيكلو  شيميايينام  5
 8(C6H10O5)  فرمول شيميايي 6
  1297  وزن مولكولي 7
  فرمول ساختماني 8

  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  بي آبدرصد برمبناي ماده  98كمينه   خلوص 9
  بسيار كم محلول در اتانولبه راحتي محلول در آب،   حلاليت 10
  )محلول يك درصد(درجه + 180تا + 173بين  : D , 25] آلفا[  چرخش ويژه 11
  )تشكيل محلول قهوه اي شفاف(آزمون را بگذراند   واكنش با يد 12

                                                 
1-γ-Cyclodextrin  
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 ادامه -دكسترينسيكلو  -گامافيزيكي و شيميايي ويژگي هاي شناسه و  -10جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  درصد 11بيشينه  آب 13
  ميلي گرم در كيلوگرم 20بيشينه  تركيبات آلي فرار 14
  )برحسب گلوكز(درصد  5/0بيشينه  مواد احياء كننده 15
  درصد 1/0بيشينه  خاكستر سولفاته 16
ميلي گرم در كيلوگرم 1بيشينه سرب 17

a Cyclomaltooctaose 
 
 شرايط نگهداري  6-20-5

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
  
 1هيدروژن فسفاتدي آمونيوم  6-21

 كاربرد  6-21-1

ور آورنده، بافر، عمل آورنده  امولسيفاير،علاوه بر قوام دهندگي، به عنوان  دي آمونيوم هيدروژن فسفات
نيز در  تنظيم كننده اسيديو  نگهدارنده رطوبت، رها كننده، جداساز، تثبيت كننده خمير، غذاي مخمر،

  .فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد
 خصوصيت ظاهري 6-21-2

 پودر بلوري يا بلورهاي سفيد
6-21-3 MTDI  

  بر حسب فسفر ميلي گرم در هر كيلوگرم وزن بدن 70
 :مي باشد  11مطابق با جدول دي آمونيوم هيدروژن فسفات شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-21-4

 
 دي آمونيوم هيدروژن فسفات و شيميايي ويژگي هاي فيزيكي شناسه و -11جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 342(ii) INS 

2 0- 54- 7783  

0- 28- 7783  

CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

آمونيوم دي هيدروژن اورتو فسفات، آمونيوم دي هيدروژن فسفات،  مترادفنام  4
اكسو فسفات، دي آمونيوم هيدروژن اورتو آمونيوم دي هيدروژن تترا 

فسفات، دي آمونيوم هيدروژن فسفات، دي آمونيوم هيدروژن تترا 
  اكسو فسفات، دي آمونيوم فسفات، دي بازيك آمونيوم فسفات

  
                                                 
1-Diammonium Hydrogen Phosphate 
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 ادامه -دي آمونيوم هيدروژن فسفات و شيميايي ويژگي هاي فيزيكي شناسه و -11جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

دي آمونيوم هيدروژن فسفات، دي آمونيوم هيدروژن تترا اكسو   شيميايينام  5
  فسفات، دي آمونيوم هيدروژن اورتو فسفات

  )NH4)2HPO4  فرمول شيميايي 6
  06/132  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8
  درصد 102تا  96  خلوص 9
  محلول در آب  حلاليت 10
11 pH  6/7  محلول يك درصد( 4/8تا(  
  آزمون را بگذراند آزمون آمونيوم 12
  ميلي گرم در كيلوگرم 10بيشينه   فلورايد 13
  ميلي گرم در كيلوگرم 3بيشينه   آرسنيك 14
  ميلي گرم در كيلوگرم 4بيشينه   سرب 15

 
 شرايط نگهداري  6-21-5

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
 
 1دي كلسيم دي فسفات 6-22

 كاربرد  6-22-1

، به عنوان تنظيم كننده اسيديته، بافر، خنثي كننده، علاوه بر عامل قوام دهندگيدي كلسيم دي فسفات 
رطوبت نيز در فراورده  نگهدارندهغذاي مخمر، امولسيون كننده، مغذي، ور آورنده، جدا ساز، تثبيت كننده و 

 .هاي خوراكي كاربرد دارد

، 16144 فسفات بايد مطابق استاندارد ملي ايران شمارهدي كلسيم دي  شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل نگهدارنده رطوبت  -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 
 2اتيل سلولز 6-23

 كاربرد  6-23-1

، براق كننده، حجم دهنده، حامل، ٣تثبيت كننده فرم عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگياتيل سلولز 
  .و پركننده افزودني هاي غذايي نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد 4چسبانندهبه هم 
، افزودني هاي 14409بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  اتيل سلولز شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز  -خوراكي 

 

                                                 
1-Dicalcium Diphosphate 
2-Ethyl Cellulose 
3-Tabletting Aid 
4-Binder 
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 1ي اتيل سلولزاتيل هيدروكس 6-24

 كاربرد  6-24-1

امولسيون كننده و تثبيت كننده  عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگياتيل هيدروكسي اتيل سلولز 
 .نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-24-2

 جاذب رطوبتهاي بي بو با رنگ كمي مايل به خاكستري يا مايل به زرد يا سفيد رنگ،  پودر نرم يا گرانول
6-24-3 ADI  

 مشخص نشده است

 :مي باشد  12جدول  مطابق اتيل هيدروكسي اتيل سلولزشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-24-4

 
 اتيل هيدروكسي اتيل سلولز و شيميايي فيزيكي شناسه و ويژگي هاي -12 جدول

:بر اساس  شناسه رديف  
1 467 INS 

2 4- 58- 9004  CAS 

3 -EINECS 

فيزيكي و شيمياييخصوصيات  

  - مترادفنام  4
  aهيدروكسي اتيل اتيل سلولز -2، اتر اتيل هيدروكسي اتيل سلولز  شيميايينام  5
                 n[ C6H7O2 (OH)x (OC2H5)y [O(CH2CH2O)m H]z]  فرمول شيميايي 6

n =    پليمريزاسيوندرجه                                                        

x + y + z = 3                                                                     
y = 0.7 – 1.5 (درجه جايگزيني اتيل , DS)                            
m + z = 0.5 – 2.5 (جايگزيني هيدروكسي اتيل مولار , MS)      

  14/162:                                  واحد ساختماني غير جايگزين   وزن مولكولي 7
  DS  =MS  =0/1 :                              234واحد ساختماني با 
  MS  =0/2  :                     278؛  DS  =0/1واحد ساختماني با 
  MS = 5/0 :                      226؛  DS  =5/1واحد ساختماني با 
تا بيشتر از ) 175حدود  n( 40000از حدود : ماكرومولكول ها 

350000 )n  1300حدود(  
  
  
  
  
  
  

                                                 
1-Ethyl Hydroxyethyl Cellulose 
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 ادامه -اتيل هيدروكسي اتيل سلولز و شيميايي فيزيكي شناسه و ويژگي هاي -12 جدول

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  فرمول ساختماني 8
  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
فرمول ساختماني قابل تكرار براي يك اتيل هيدروكسي اتيل سلولز با 

0/1  =DS  0/1و  =MS  
و ) OC2H5-(درصد گروه هاي اتوكسي  19درصد و بيشينه  7كمينه   خلوص 9

-(درصد گروه هاي اكسي اتيلن  38درصد و بيشينه  10كمينه 
OCH2CH2-( برمبناي ماده خشك و بدون نمك  

آب، تشكيل يك محلول كلوئيدي ويسكوز شفاف تا شيري  تورم در  حلاليت 10
  ، نامحلول در آب جوش و اتانولمايل به قهوه اي رنگ

  )تشكيل كف(آزمون را بگذراند   تشكيل كف 11
  )عدم تشكيل رسوب(آزمون را بگذراند   تشكيل رسوب 12
  )درجه 35بيشتر از تشكيل رسوب در دماي (آزمون را بگذراند  تشكيل رسوب به وسيله گرم كردن 13
  )درجه سلسيوس تا رسيدن به وزن ثابت 105(درصد  10بيشينه  كاهش وزن در اثر خشك كردن 14
  درصد 2بيشينه  كلريدها 15
دي اكسان و كلرو  -1،4اتيلن اكسيدها،  16

 هيدرين اتيلن

  ميلي گرم در كيلوگرم به تنهايي 5/0بيشينه 

  يك درصد به تنهايي يا به صورت مخلوطبيشينه  مونو و دي اتيلن گليكول 17
ميلي گرم در كيلوگرم 5بيشينه سرب 18

a 2-hydroxyethyl Ether of Ethyl Cellulose 
 
 شرايط نگهداري  6-24-5

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
 
 1صمغ ژلان 6-25

 تعريف  6-25-1

وسيله ه كربوهيدرات بكشت تخميري  است كه از اين ماده پلي ساكاريدي با وزن مولكولي بالا
Pseudomonas Elodea  خشك و آسياب مي ،وسيله ايزوپروپيل الكل خالصه سپس ب .مي شودحاصل 

تكرار واحد هاي تترا ساكاريد از يك واحد  پلي ساكاريد تشكيل شده با وزن مولكولي بالا متشكل از. گردد
 )گليسريل و استيل( 2سيلآبا گروه هاي  كه مي باشدرامنوز، يك واحد گلوكورونيك اسيد و دو واحد گلوكز 

                                                 
1-Gellan Gum 
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اين ماده  .مي شودكلسيم و منيزيم خنثي  ،پتاسيم ،هاي سديم گلوكورونيك اسيد با نمك .مي شودجايگزين 
  .اغلب به مقادير ناچيز حاوي نيتروژن بوده كه از مرحله تخمير باقيمانده است

  كاربرد  6-25-2
ژله اي كننده و تثبيت كننده نيز در فراورده هاي  عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيصمغ ژلان 

 .خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-25-3

 پودر مايل به زرد كم رنگ
6-25-4 ADI  

 مشخص نشده است

 :مي باشد  13 جدول مطابق صمغ ژلانو ميكروبي شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-25-5

 
 صمغ ژلان و ميكروبي شيميايي ،ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -13جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 418 INS 

2 1- 52- 71010 CAS 

3 5- 117- 275  EINECS 

و ميكروبيخصوصيات فيزيكي و شيميايي  

  - مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  500000  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8
  كربن بر مبناي ماده خشك درصد دي اكسيد 8/6تا  3/3  خلوص 9
  ، نامحلول در اتانول)تشكيل محلول ويسكوز(محلول در آب   حلاليت 10
  )تشكيل ژل(آزمون را بگذراند   آزمون ژل با يون سديم 11
  )ساعت 5/2درجه سلسيوس به مدت  105( درصد 15بيشينه  كاهش وزن در اثر خشك كردن 12
  درصد 3بيشينه   نيتروژن 13
  ميلي گرم در كيلوگرم         750بيشينه   الكلپروپيل  ايزو 14
ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 15
    در يك گرممنفي اشرشيا كلي 16
گرم      5در  منفيسالمونلا 17
كلني در گرم 10000بيشينه شمارش كلي ميكروبي 18
كلني در گرم 400بيشينه كپك و مخمر 19

 
 شرايط نگهداري  6-25-6

 .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
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 1)گليسرين( گليسرول 6-26

 كاربرد  6-26-1

 2، عامل ضخيم كننده و نرم كنندهرطوبت نگهدارنده، به عنوان حلال، علاوه بر عامل قوام دهندگي گليسرول
 .نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، افزودني هاي 16144 بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره گليسرول شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -نگهدارنده رطوبتعوامل  -مجاز خوراكي 

 
 3صمغ گوار 6-27

 تعريف  6-27-1

تثبيت كننده و امولسيون كننده نيز در فراورده هاي  عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيصمغ گوار 
 .خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-27-2

 پودر غيررونده، تقريبا بدون بو، داراي رنگ سفيد مايل به زرد تا سفيد
6-27-3 ADI  

 مشخص نشده است

 :مي باشد  14جدول  مطابق صمغ گوارو ميكروبي شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-27-4
 

  صمغ گوار و ميكروبي شيميايي ،ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -14جدول 
: بر اساس شناسه رديف  

1 412 INS 

2 0- 30- 9000 CAS 

3 0- 536- 232  EINECS 

و ميكروبي خصوصيات فيزيكي و شيميايي  

  aآرد گوار، صمغ سيامپوسيس مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  فرمول ساختماني 7

  
  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  
  

                                                 
1-Glycerol 
2-Plasticizer 
3-Guar Gum 
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  ادامه - صمغ گوارو ميكروبي  شيميايي ،ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -14جدول 
و ميكروبي خصوصيات فيزيكي و شيميايي  

  نامحلول در اتانول  حلاليت 8
  )تشكيل ژل(آزمون را بگذراند   تشكيل ژل 9
  )    ساعت 5درجه سلسيوس به مدت  105(درصد  15بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 10
  درصد 7بيشينه   مواد نامحلول در اسيد 11
  درصد 10بيشينه   پروتئين 12
  )هركدام به تنهايي با به صورت مخلوط(پروپانول  بيشينه يك درصد اتانول يا ايزو  باقيمانده حلال هاي آلي 13
  )ساعت 4تا  3درجه سلسيوس به مدت  800در دماي (درصد  5/1بيشينه   خاكستر كل 14
ميلي گرم در كيلوگرم 2 بيشينهسرب 15
در يك گرم منفياشرشيا كلي 16
گرم 25در  منفيسالمونلا 17
در گرم 5000بيشينه شمارش كلي ميكروب هاي هوازي 18
در گرم 500بيشينه كپك و مخمر 19

a Gum Cyamposis 
 
 شرايط نگهداري  6-27-5

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
 
 1صمغ عربي 6-28

 تعريف 6-28-1

صمغ آكاسيا عمدتا شامل پلي . اين صمغ، ماده تراوش شده از ساقه و شاخه درختي از انواع آكاسيا مي باشد
واحد سازنده اين پلي ساكاريد، . كلسيم، پتاسيم و منيزيم است نمك هايساكاريدهاي با وزن مولكولي بالا و 

  . اسيد استگلوكورونيك آرابينوز، گالاكتوز، رامنوز و 
  كاربرد 6-28-2

، به عنوان حجم دهنده، امولسيون كننده، حامل، تثبيت كننده و علاوه بر عامل قوام دهندگيصمغ عربي 
 نيز در فرآورده هاي غذايي كاربرد دارد براق كننده

، افزودني هاي 14409بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  صمغ عربي شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -خوراكي 

  
  
  
  
  

                                                 
1-Gum Arabic (Acacia Gum) 
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 1هيدروكسي پروپيل سلولز 6-29

 كاربرد  6-29-1

، اتصال دهنده، براق كننده، به عنوان حجم دهنده، علاوه بر عامل قوام دهندگيهيدروكسي پروپيل سلولز 
تثبيت كننده، سوسپانسيون كننده، تشكيل دهنده غشاء، كف زا، پوشش دهنده و امولسيون كننده نيز در 

 . فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  هيدروكسي پروپيل سلولز شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز  -هاي خوراكي ، افزودني 14409

 
 2هيدروكسي پروپيل متيل سلولز 6-30

 تعريف  6-30-1

، تعداد است كه در نتيجه آناكسيد پروپيلن  با كمك يي وقليابا فرايند  اياين ماده، متيل سلولز اصلاح شده 
سلولز متصل بدون آب لوكز گهيدروكسي پروپيل توسط اتصالات اتري به واحدهاي  - 2 گروه هايكمي از 
  . مي شوند

   كاربرد 6-30-2
حجم دهنده،  ،3عامل پوششي ، به عنوانعلاوه بر عامل قوام دهندگيهيدروكسي پروپيل متيل سلولز 

  .و تثبيت كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد دارد براق كنندهامولسيون كننده، 
بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  هيدروكسي پروپيل متيل سلولز شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز  -، افزودني هاي خوراكي 14409

 
 4صمغ كارايا 6-31

 تعريف  6-31-1

و حاوي پلي  مي آيد به دست  Sterculia Urens Roxburghين ماده از تراوشات خشك شده ساقه هاي گياها
و گالاكتورونيك  ،رامنوز ،گالاكتوز ،آندر اثر هيدروليز .ساكاريدهاي استيله شده با وزن مولكولي بالا است

درصد متورم شده و به  60در اتانول  كارايا صمغ .مي شوداسيد و مقادير كمتري گلوكورونيك اسيد حاصل 
  .شوداين صورت از بقيه صمغ ها متمايز مي 

  كاربرد 6-31-2
نيز در فراورده هاي امولسيون كننده و  تثبيت كننده ، به عنوان مادهعلاوه بر عامل قوام دهندگي كارايا

   .خوراكي كاربرد دارد
  خصوصيت ظاهري 6-31-3
 شكل آسياب نشده  6-31-3-1

                                                 
1-Hydroxypropyl Cellulose 
2-Hydroxypropyl Methyl Cellulose 
3-Coating Agent 
4-Karaya Gum 
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 غير هم شكل نيمه بلوري به رنگ زرد كم رنگ تا قهوه اي مايل به صورتي، شاخي و نيمه شفاف تكه هاي
 شكل پودر شده  6-31-3-2

  به رنگ خاكستري كم رنگ تا قهوه اي مايل به صورتي با بوي مشخص اسيد استيك
6-31-4 ADI  

 مشخص نشده است

 :مي باشد  15جدول  مطابق كاراياصمغ و ميكروبي شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-31-5

 
 صمغ كارايا و ميكروبي شيميايي ،يفيزيك شناسه و ويژگي هاي -15جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 416 INS 

2 6- 36- 9000 CAS 

3 4- 539- 232  EINECS 

و ميكروبيخصوصيات فيزيكي و شيميايي  

  fا، كوترe، كولوd، كاتيلوcاستركوليا، كادايا، صمغ b، استركولياaصمغ كارايا مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  -  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8
  -  خلوص 9
  ميلي ليتر آب، نامحلول در اتانول 50گرم در  2متورم شدن   حلاليت 10
  )درصد 60تورم در اتانول (آزمون را بگذراند   تورم به وسيله محلول اتانول 11
  )ايجاد رنگ قرمز يا صورتي پايدار، ايجاد رنگ قهوه اي(آزمون را بگذراند   واكنش رنگي 12
  )تشكيل رسوب قرمز(آزمون را بگذراند  تشكيل رسوب 13
  )حضور تركيبات صمغي(آزمون را بگذراند   تركيبات صمغي 14
  )ساعت 5سلسيوس به مدت درجه  105(درصد  20بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 15
  درصد 8بيشينه   خاكستر كل 16
  بيشينه يك درصد  خاكستر نامحلول در اسيد 17
  درصد 3بيشينه   مواد نامحلول در اسيد 18
  درصد برمبناي اسيد استيك 10كمينه   اسيد فرار 19
  )عدم تشكيل رنگ آبي(آزمون را بگذراند   نشاسته 20
ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 21
گرم 5منفي در اشرشيا كلي 22
گرم 10در منفي سالمونلا 23

a Gum Karaya 
b Sterculia 
c Kadaya 
d Katilo 
e Kullo 
f Kuterra 
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 شرايط نگهداري  6-31-6

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
 
 1آرد كنجاك 6-32

 كاربرد  6-32-1

رطوبت،  نگهدارنده، براق كننده، ژله اي كننده عامل، به عنوان دهندگيعلاوه بر عامل قوام آرد كنجاك 
  .تثبيت كننده، امولسيفاير و تثبيت كننده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، افزودني هاي 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي آرد كنجاك بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -خوراكي

 
 2لاكتيتول 6-33

 تعريف  6-33-1

 ملايم شيريني ويژگي به دليل. مي باشد ساكارز شبيه شيرين طعم وداراي بوده قندالكلي يك لاكتيتول
  .استفاده مي كنند مغذي غير هاي كننده شيرين ساير با مخلوط صورت به را آن ساكارز، به آن وشباهت

متابوليسم  برخلاف .آيد مي به دست لاكتوز ساكاريد دي گلوكز بخش احياي توسط كننده شيرين اين
 بلكه شود نمي جذب و هيدروليز كوچك روده در همچنين و نشده هيدروليز لاكتاز توسطل لاكتيتو لاكتوز،
 .گردد مي متابوليزه بزرگ روده در ها باكتري توسط

  كاربرد  6-33-2
رطوبت، تثبيت  نگهدارنده، به عنوان شيرين كننده، علاوه بر عامل قوام دهندگياين افزودني در مواد غذايي 

  .كننده و بافت دهنده نيز كاربرد دارد
، مواد افزودني 1302و شيميايي لاكتيتول بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره شناسه و خصوصيات فيزيكي  -يادآوري
  .فهرست و ويژگي هاي عمومي باشد -شيرين كننده هاي مجاز خوراكي -خوراكي

  
 3منيزيم هيدروژن فسفات 6-34

 كاربرد  6-34-1

، به عنوان تنظيم كننده اسيديته، امولسيون كننده، جدا ساز، قوام دهندگيمنيزيم هيدروژن فسفات علاوه بر 
رطوبت نيز در فراورده هاي  نگهدارندهمكمل تغذيه اي، تثبيت كننده و  ،pHرها كننده، كنترل كننده 

 .خوراكي كاربرد دارد

، 16144ايران شماره  استاندارد مليشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي منيزيم هيدروژن فسفات بايد مطابق   -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت -افزودني هاي مجاز خوراكي 

                                                 
1-Konjac Flour 
2-Sodium DL-malat 
3-Magnesium Hydrogen Phosphate 
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 1متيل سلولز 6-35

 تعريف  6-35-1

  .اين ماده از پالپ چوب يا پنبه با فرايند قليايي و متيلاسيون سلولز قليايي با متيل كلريد به دست مي آيد
  كاربرد 6-35-2

، براق كننده، اتصال 2، به عنوان عامل تشكيل دهنده لايه غشاييدهندگيعلاوه بر عامل قوام متيل سلولز 
رطوبت، امولسيون كننده و تثبيت كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد  نگهدارندهدهنده، حجم دهنده، 

 .دارد

، افزودني هاي 14409ره شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي متيل سلولز بايد مطابق استاندارد ملي ايران شما  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -خوراكي

 
 3متيل اتيل سلولز 6-36

 كاربرد  6-36-1

، به عنوان كف زا، تثبيت كننده و امولسيون كننده نيز در علاوه بر عامل قوام دهندگيمتيل اتيل سلولز 
  . فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-36-2

 جاذب رطوبت، بدون بو، داراي رنگ زرد كم رنگ پودر يا رشته
6-36-3 ADI  

 مشخص نشده است

 :مي باشد  16جدول  مطابق متيل اتيل سلولزشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-36-4

 
  متيل اتيل سلولز و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -16جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 465 INS 

2 7-69-9004  CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

MEC، سلولز اصلاح شده مترادفنام  4

  aمتيل اتر اتيل سلولز  شيميايينام  5
       n[C6H7O2(OH)x(OCH3)y(OC2H5)z]  فرمول شيميايي 6

  :كه در آن 
z = 0.57 - 0.8 
y = 0.2 - 0.4 
x = 3 - ( x + y) 

 )= y + zدرجه جابجائي (

                                                 
1-Methyl Cellulose 
2-Film Former 
3-Methyl Ethyl Cellulose 
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  ادامه -متيل اتيل سلولز و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -16جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  14/162: بدون جانشيني واحد ساختماني   وزن مولكولي 7
  181:  77/0 جانشينيواحد ساختماني با درجه 

 حدود n(ماكرومولكول  190:  2/1تماني با درجه جانشيني واحد ساخ
  40000تا  30000 ) :200

  فرمول ساختماني 8
  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  (OCH3-)متوكسيل  گروه هايدرصد  5/6تا  5/3  خلوص بر مبناي ماده خشك 9
  (OCH2CH3-)اتوكسيل  درصد گروه هاي 19تا  5/14
  آلكوكسي بر حسب متوكسيل درصدگروه هاي 6/19تا  2/13

محلول كلوئيدي،  تشكيلو  در آبتورم  نامحلول دراتانول و اتر،  حلاليت 10
  ويسكوز و شفاف

 4درجه سلسيوس پس از  105(درصد  15بيشينه  :رشته اي شكل   كردنكاهش وزن دراثر خشك  11
  )ساعت

 4درجه سلسيوس پس از  105(درصد  10بيشينه : شكل پودري 
  )ساعت

 درصد 6/0بيشينه  خاكستر سولفاته 12

  آزمون را بگذراند  آزمون كف 13
  آزمون را بگذراند  آزمون رسوب 14
 60تا  20معمولا (درصد مقدار ادعا شده در برچسب  120تا  80  ويسكوزيته 15

  )سانتي پو آز تحت شرايط آزمون
16 pH  4  درصد 1محلول ( 8تا(  
 ميلي گرم در هر كيلوگرم     2بيشينه  سرب 17

a Ethyl Methyl Ether of Cellulose 
 
 شرايط نگهداري  6-36-5

  .بسته نگهداري شوددرظروف كاملا 
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 1)ژل سلولز( ميكروكريستالين سلولز 6-37

 تعريف 6-37-1

اين ماده سلولز خالص و نسبتا شكسته شده اي از آلفا سلولز مي باشد كه از اثر واكنش فيبر گياهي و اسيد 
  .مي باشد 400معمولا درجه پليمريزاسيون كمتر از . معدني حاصل مي شود

  كاربرد 6-37-2
كلوخه، حجم دهنده، اتصال دهنده، بافت  ، به عنوان ضدعلاوه بر عامل قوام دهندگيميكروكريستالين سلولز 

، تثبيت كننده و امولسيون ٢، پوشش دهنده، حامل، كف زا، پوشش دهنده، پخش كنندهبراق كنندهدهنده، 
  .كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، 14409روكريستالين سلولز بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي ميك -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -افزودني هاي خوراكي

 
 3پكتين ها 6-38

 تعريف 6-38-1

و عمدتا حاوي  استسيب و يا  مركباتآبي گياهان خوراكي مانند هاي  از محلولاز استخراج حاصل اين ماده 
بجز  .مي باشدو آمونيوم آن  ،كلسيم ،پتاسيم ،هاي سديم استر هاي متيل پلي گالاكتورونيك اسيد و نمك

در برخي از انواع آن بخشي از  .نبايد حلال ديگري در فرايند توليد آن استفاده شودو ايزوپروپانل  متانل ،اتانل
 .به آميد هاي اوليه تغيير پيدا كننددر شرايط قليايي  واكنش با آمونياك استرهاي متيل ممكن است در اثر

  .دارنده نيز به محصول نهايي اضافه گردداست به عنوان نگهدي اكسيد سولفور ممكن 
 كاربرد  6-38-2

، تثبيت كننده و امولسيون كننده نيز در ژله اي كننده عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيپكتين 
 .خوراكي كاربرد داردفراورده هاي 

 خصوصيت ظاهري 6-38-3

  مايل به زرد يا مايل به قهوه اي و يا قهوه اي روشن  ،رنگ سفيده ب پودر
6-38-4 ADI 

 مشخص نشده است

 :مي باشد  17جدول  مطابق پكتين هاشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-38-5

  
  
  
  
  

                                                 
1-Microcrystalline Cellulose (Cellulose Gel) 
2-Dispersing Agent 
3-Pectins 
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 پكتين ها شيمياييو  فيزيكي شناسه و ويژگي هاي -17جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 440 INS 

2 5- 69- 9000  CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  - مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  -  وزن مولكولي 7
  -  فرمول ساختماني 8
  -  خلوص 9
  محلول در آب و نامحلول در اتانول  حلاليت 10
  آزمون را بگذراند  آزمون پكتين 11
از قرمز به سبز در صورت  تغيير رنگ شناساگر(ن را بگذراند آزمو  آزمون گروه آميد 12

  )حضور گروه هاي آميد
  )ساعت 2درجه سلسيوس به مدت  105( درصد 12بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 13
  ميلي گرم در كيلوگرم       50بيشينه   سولفور دي اكسيد  14
هركدام به تنهايي با (پروپانول  -2بيشينه يك درصد متانول، اتانول و  آليحلال هاي باقيمانده  15

  )به صورت مخلوط
  بيشينه يك درصد  خاكستر نامحلول در اسيد 16
  درصد 3بيشينه   كل مواد غير قابل حل 17
  پس از شستشو با اسيد و اتانول درصد 5/2بيشينه   ميزان نيتروژن 18
  درصد برمبناي ماده بدون خاكستر و خشك 65كمينه   اسيد گالاكتورونيك  19
  درصد كل گروه هاي كربوكسيل پكتين 25بيشينه   درجه آميده شدن 20
  بيشينه يك درصد  متانول، اتانول و ايزوپروپانول 21
ميلي گرم در كيلوگرم 5بيشينه سرب 22

 
 شرايط نگهداري  6-38-6

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
  .در كيلوگرم، در برچسب مشخص گرددميلي گرم  10به ميزان غلظت بيشتر از  سولفور دي اكسيددر صورت وجود  -يادآوري
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 1پنتا پتاسيم تري فسفات 6-39

 كاربرد  6-39-1

بافت دهنده نيز در  نگهدارنده رطوب و عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيپنتا پتاسيم تري فسفات 
  .فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، 16144 پنتا پتاسيم تري فسفات بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل نگهدارنده رطوبت  -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 
 2پنتا سديم تري فسفات 6-40

 كاربرد  6-40-1

رطوبت، بافت دهنده،  نگهدارنده، به عنوان ماده علاوه بر عامل قوام دهندگيپنتا سديم تري فسفات 
 .امولسيون كننده و جداساز نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، 16144 بايد مطابق استاندارد ملي ايران شمارهپنتا سديم تري فسفات  شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل نگهدارنده رطوبت  -افزودني هاي مجاز خوراكي 

  
 3فسفريك اسيد 6-41

 كاربرد  6-41-1

، به عنوان تنظيم كننده اسيديته، امولسيون كننده، جدا ساز، تشديد قوام دهندگيفسفريك اسيد علاوه بر 
  .رطوبت نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد نگهدارنده، تثبيت كننده و 4اكسيدان هاكننده خواص آنتي 

، افزودني 16144استاندارد ملي ايران شماره بايد مطابق فسفريك اسيد شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت - هاي مجاز خوراكي 

 
 5پلي دكستروزها 6-42

 تعريف  6-42-1

ي سوربيتول همراه با بعضي گروه هاي انتهاي) درصد 90(پلي دكستروز، پليمري از اتصالات تصادفي گلوكز 
مي باشد كه به پليمر با پيوندهاي مونو ) درصد 1/0(و اسيد فسفريك ) يك درصد(سيتريك اسيد ،)درصد10(

  . يا دي استري متصل شده است
  كاربرد 6-42-2

، به عنوان تثبيت كننده، پوشش دهنده، بافت دهنده، براق كننده، علاوه بر عامل قوام دهندگيپلي دكستروز 
 .رطوبت نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد دارد نگهدارندهحجم دهنده و 

، افزودني هاي 14409بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي دكستروز -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -خوراكي

                                                 
1-Pentapotassium Triphosphate 
2-Pentasodium Triphosphate 
3-Phosphoric Acid 
4-Synergist for Antioxidants 
5-Polydextroses 
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 1پلي اتيلن گليكول 6-43

 تعريف 6-43-1

  .است 9500تا  200از اكسيد اتيلن و آب با دامنه وزن مولكولي  2اين ماده پليمر افزايشي
  كاربرد 6-43-2

، حامل، امولسيون كننده، به ٣حامل، حلال براق كنندهبه عنوان قوام دهندگي، پلي اتيلن گليكول علاوه بر 
در  ٦، ضد كف و رقيق كننده يا كمك جذبي5، روان كننده4هم چسباننده، پوششي، پخش كننده، كمك طعم

  .در فراورده هاي خوراكي نيز كاربرد دارد
، 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي پلي اتيلن گليكول بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري

 .ها باشدفهرست و ويژگي -مواد براق كننده مجاز -افزودني هاي خوراكي

 
 7پلي وينيل الكل 6-44

 تعريف  6-44-1

روليز نسبي استر در ، به دنبال هيدستاتاين ماده يك رزين مصنوعي است كه توسط پليمراسيون وينيل ا
  .مجاورت يك كاتاليزور قليايي به دست مي آيد

  .متوسط وزن مولكولي روي برچسب بايد قيد گردد -يادآوري
  كاربرد 6-44-2

و  8، پوششي، به هم چسباننده، درزگيربراق كننده، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيپلي وينيل الكل 
  كاربرد دارد خوراكي نيزجلا دهنده سطح در فراورده هاي 

، افزودني 14409بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  وينيل الكلشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي پلي   -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -هاي خوراكي

 
 9پلي وينيل پيروليدن 6-45

 كاربرد  6-45-1

، تثبيت كننده، ضخيم 10، به عنوان ماده شفاف كنندهقوام دهندگيعلاوه بر عامل پلي وينيل پيروليدون 
 .و پخش كننده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد 12، كمك فرم11كننده

 خصوصيت ظاهري  6-45-2

                                                 
1-Polyethylene Glycol 
2-Addition Polymer 
3-Carrier Solvent 
4-Flavoring Adjuvant 
5-Lubricant 
6-Excipient 
7-Polyvinyl Alcohol 
8-Sealing Agent 
9-Polyvinylpyrrolidone 
10-Clarifying Agent 
11-Bodying Agent 
12-Tableting Adjunct 
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كه ارزش وزن  مي شودبه دو شكل با وزن مولكولي متفاوت عرضه  پودر قهوه اي مايل به زرد تا سفيد
   .مولكولي آن بر مبناي ميانگين وزن مولكولي هريك از دو فرم آن است

6-45-3 ADI  

 در هركيلوگرم وزن بدن ميلي گرم 50تا  0

 :مي باشد  18جدول  مطابق پلي وينيل پيروليدنشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-45-4

 
 پيروليدنپلي وينيل  و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -18جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 1201 INS 

2 8- 39- 9003  CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  ، a ،PVPيدونوپو مترادفنام  4
  ]اتيلن - )پيروليدينيل - 1 -اكسو -2( -1[ -، پليپلي وينيل پيروليدون  شيميايينام  5
 n(C6H9NO)  فرمول شيميايي 6
  40000حدود : فراورده با دامنه وزن مولكولي كمتر   وزن مولكولي 7

  360000 حدود:فراورده با دامنه وزن مولكولي بيشتر 
  فرمول ساختماني 8

  
  
  
  
  
  

 

  محلول در آب، اتانول و كلروفرم، نامحلول در اتر  حلاليت 9
10 pH  3  درصد 5محلول ( 7تا(  
  )رنگتشكيل رسوب زرد (آزمون را بگذراند  تشكيل رسوب  11
  درصد 5بيشينه  آب 12
  درصد 1/0درصد              بيشينه  02/0بيشينه  خاكستر كل 13
  )به عنوان استالدهيد(درصد  2/0بيشينه  آلدهيد 14
  )به عنوان وينيل پيروليدون(بيشينه يك درصد  ميزان مونومر 15
  در كيلوگرم ميلي گرمبيشينه يك   هيدرازين 16
ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 17

a Povidone 
b Poly-[1-(2-oxo-1-pyrrolidinyl)-ethyene] 

 
 شرايط نگهداري  6-45-5

 .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
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 1پتاسيم آلژينات 6-46

 كاربرد 6-46-1

كف زا، حامل، حجم دهنده، جداساز،  ، به عنوان تثبيت كننده،علاوه بر عامل قوام دهندگيپتاسيم آلژينات 
امولسيون كننده نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد  عاملو  ژله اي كنندهرطوبت،  نگهدارنده براق كننده،

 . اين ماده نمك پتاسيم آلژينيك اسيد مي باشد. دارد

، افزودني 14409ملي ايران شماره  شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي پتاسيم آلژينات بايد مطابق استاندارد -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -هاي خوراكي

 
 2پتاسيم كلريد 6-47

 كاربرد 6-47-1

و  4، چاشني3ژله اي كننده، مغذي، جايگزين نمك عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيپتاسيم كلريد 
 .و غذاي مخمر نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري 6-47-2

 پودر دانه اي سفيد يا بلورهاي مكعبي يا منشوري، كشيده، بي رنگ و بي بو
6-47-3 ADI  

 محدوديتي ندارد

 :مي باشد  19جدول  مطابق پتاسيم كلريدشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-47-4

 پتاسيم كلريد و شيميايي فيزيكي شناسه و ويژگي هاي -19جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 508 INS 

2 7- 40- 7447 CAS 

3 8- 211- 231  EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  b، سيلويتaسيلوين مترادفنام  4
 پتاسيم كلريد  شيميايينام  5

 KCl  فرمول شيميايي 6
  56/74  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8
  درصد برمبناي ماده خشك 99كمينه   خلوص 9
  به راحتي محلول در آب و نامحلول در اتانول  حلاليت 10
  )ايجاد رنگ صورتي در مجاورت شعله(آزمون را بگذراند   آزمون پتاسيم 11
  )استشمام بوي مشخص كلريد(آزمون را بگذراند   آزمون كلريد 12

                                                 
1-Potassium Alginate 
2-Potassium Chloride 
3-Salt Substitute 
4-Seasoning Agent 
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 ادامه -پتاسيم كلريد شيمياييو  فيزيكي شناسه و ويژگي هاي -19جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  )ساعت 2درجه سلسيوس به مدت  105(بيشينه يك درصد  كاهش وزن در اثر خشك كردن 13
  )تشكيل رنگ صورتي(آزمون را بگذراند   اسيديته يا قلياييت 14
  منفي  آزمون سديم 15
ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 16

a Sylvine 
b Sylvite 

 
 شرايط نگهداري  6-47-5

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
 .ده افزودني، در برچسب مشخص گردددر صورت وجود هرنوع ما -يادآوري

                                                                                                                                                         
 1پتاسيم پلي فسفات 6-48

 كاربرد  6-48-1

 تنظيم كننده اسيدي، ، به عنوان ماده امولسيون كننده،علاوه بر عامل قوام دهندگيپلي فسفات پتاسيم 
 .و بافت دهنده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد ، جداساز2نگهدارنده آب يا رطوبت

 خصوصيت ظاهري  6-48-2

 شيشه اي سفيد يا بي رنگ و بي بوپودر، بلور، قطعه يا توده 
6-48-3 PMTDI  

 به ازاي هركيلوگرم وزن بدن برحسب فسفر ميلي گرم 70

 :مي باشد  20جدول  مطابق پتاسيم پلي فسفاتشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-48-4

 پتاسيم پلي فسفات فيزيكي و شيميايي شناسه و ويژگي هاي -20جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 (ii)452   INS 

2 6- 53- 7790  CAS 

3 6- 212- 232  EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

 فسفات  متاپتاسيم  مترادفنام  4

، نمك پتاسيم پلي فسفات، فسفات پتاسيم پلي متا، فسفات متاپتاسيم   شيميايينام  5
  aكورول پتاسيم

اسيدهاي پلي فسفريك تركيبي ناهمگون از نمك هاي پتاسيم   فرمول شيميايي 6
  :كندانس شده خطي با فرمول عمومي 

H(n+2)PnO(3n+1)       n ≥ 2  
  )n)118  وزن مولكولي 7

                                                 
1-Potassium Polyphosphate 
2-Moisture-retaining Agent 
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 ادامه -پتاسيم پلي فسفاتفيزيكي و شيميايي  شناسه و ويژگي هاي -20جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  -  فرمول ساختماني 8
برحسب ماده حاصل از  P2O5درصد از  5/61و بيشينه  5/53كمينه   خلوص 9

  سوختن 
سديم استات حل  25ميلي ليتر محلول يك به  100يك گرم آن در   حلاليت 10

  مي گردد
  )تشكيل ژل(آزمون را بگذراند   تشكيل ژل 11
  )ايجاد رنگ صورتي در مجاورت شعله(آزمون را بگذراند   آزمون پتاسيم 12
به مدت  سلسيوسدرجه  105( خشك كردندرصد پس از  2بيشينه  كاهش وزن در اثر سوختن 13

به مدت  سلسيوسدرجه  550و سپس سوزاندن در دماي  ساعت 4
  )دقيقه 30

  درصد 8بيشينه   حلقويفسفات  14
  ميلي گرم در كيلوگرم 10بيشينه   فلورايد 15
ميلي گرم در كيلوگرم 4بيشينه سرب 16

a Potassium Kurrol's Salt 
 
 شرايط نگهداري  6-48-5

  .هاي كاملا محفوظ نگهداري شوددر بسته 
 
 1سلولز پودري 6-49

 كاربرد  6-49-1

، براق كننده، به عنوان كمك فيلتر، متصل كننده، تثبيت كننده، علاوه بر عامل قوام دهندگيسلولز پودري 
 2ضد كلوخه، امولسيون كننده، نگهدارنده رطوبت، حجم دهنده، پوشش دهنده، بافت دهنده و پخش كننده

 .نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، افزودني 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي سلولز پودري بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره   -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -هاي خوراكي

 
 3جلبك دريايي يوچوماي فراوري شده 6-50

 كاربرد  6-50-1

، براق كننده، ژله اي گي، به عنوان نگهدارنده رطوبتدريايي يوچوماي فرآوري شده علاوه بر قوام دهندجلبك 
 .كننده، تثبيت كننده و امولسيون كننده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

ندارد ملي ايران شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي جلبك دريايي يوچوماي فرآوري شده بايد مطابق استا -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -مواد براق كننده مجاز -، افزودني هاي خوراكي14409شماره 

                                                 
1-Powdered Cellulose 
2-Dispersing Agent 
3-Processed Eucheuma Seaweed (PES) 
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 1پروپيلن گليكول 6-51

 كاربرد  6-51-1

و براق كننده نيز در فراورده  رطوبت نگهدارندهحلال، ، به عنوان ماده گيقوام دهندپروپيلن گليكول علاوه بر 
 .هاي خوراكي كاربرد دارد

، افزودني 16144استاندارد ملي ايران شماره پروپيلن گليكول بايد مطابق  شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت - هاي مجاز خوراكي 

 
 2پروپيلن گليكول آلژينات 6-52

 كاربرد  6-52-1

رطوبت، براق  نگهدارنده، به عنوان تثبيت كننده، علاوه بر عامل قوام دهندگيپروپيلن گليكول آلژينات 
  .، كف زا و نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد داردژله اي كنندهكننده، حجم دهنده، حامل، 

، 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي پروپيلن گليكول آلژينات بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره   -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -اكيافزودني هاي خور

 
 3پولولان 6-53

 تعريف  6-53-1

گليكوزيدي  α →1،6، عمدتا شامل واحدهاي مالتوتريوز است كه با اتصالات خطي خنثي 4اين ماده گلوكان
  .فراوري نشاسته به دست مي آيداين ماده از . به هم متصل شده اند

  كاربرد 6-53-2
در فراورده هاي  هبراق كنندو  5عامل تشكيل دهنده غشا، به عنوان قوام دهندگي علاوه بر عاملپولولان 

  .خوراكي نيز كاربرد دارد
، افزودني هاي 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي پولولان بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -خوراكي

 
 6سديم آلژينات 6-54

 كاربرد  6-54-1

، به عنوان تثبيت علاوه بر عامل قوام دهندگيسديم آلژينات  .اين ماده نمك سديم آلژينيك اسيد است
و امولسيون كننده  ژله اي كنندهرطوبت،  نگهدارندهكننده، كف زا، حامل، جداساز، حجم دهنده، براق كننده، 

  . نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد دارد

                                                 
1-Propylene Glycol 
2-Propylene Glycol Alginate 
3-Pullulan 
4-Glucan 
5-Film-forming Agent 
6-Sodium Alginate 
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، افزودني 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي سديم آلژينات بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -هاي خوراكي

 1سديم كلسيم پلي فسفات 6-55

 تعريف 6-55-1

كننده، ور آورنده، عامل مغذي، رها ، به عنوان امولسيون قوام دهندگيسديم كلسيم پلي فسفات علاوه بر 
  .نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد رطوبت نگهدارنده، جداساز، تثبيت كننده و 2ساز

، 16144استاندارد ملي ايران شماره شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي سديم كلسيم پلي فسفات بايد مطابق  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي - گهدارنده رطوبتعوامل ن -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 

 3)صمغ سلولز(سديم كربوكسي متيل سلولز  6-56

 تعريف  6-56-1

  .مي شودسلولز و مونو كلرو استيك اسيد و نمك سديم آن تهيه از با فرايند قليايي اين ماده 
  كاربرد 6-56-2

ژله اي ، به عنوان امولسيون كننده، حجم دهنده، علاوه بر عامل قوام دهندگيسديم كربوكسي متيل سلولز 
و تثبيت كننده در فرآورده هاي خوراكي  ٤، براق كننده، معلق كنندهسفت كننده، نگهدارنده رطوبت، كننده

 .كاربرد دارد نيز

شماره بايد مطابق استاندارد ملي ايران  سديم كربوكسي متيل سلولز شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل سفت كننده مجاز  -، افزودني هاي خوراكي 14408

  

 5)صمغ سلولز هيدروليز شده آنزيمي( سديم كربوكسي متيل سلولز هيدروليز شده آنزيمي 6-57

 تعريف 6-57-1

با فرانيد آنزيمي با آنزيم كه بخشي از آن ،كربوكسي متيل اتر سلولز استاين افزودني نمك سديم 
 به دستمونو و دي ساكاريد ها در محصول  .سلولاز هيدروليز گرديده است  Trichoderma Reeseiخوراكي

  .درصد باشند 5/7آمده نبايد بيش از 
  كاربرد 6-57-2

، براق 6، به عنوان ماده حاملعلاوه بر عامل قوام دهندگي هيدروليز شده آنزيميسديم كربوكسي متيل سلولز 
 .نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد داردبراق كننده و تثبيت كننده 

 خصوصيت ظاهري 6-57-3

پودر، گرانول يا رشته هاي كمي جاذب رطوبت، بي بو و به رنگ كمي مايل به خاكستري يا مايل به زرد يا 
 سفيد رنگ

6-57-4 ADI  مشخص نشده است 

                                                 
1-Sodium Calcium Polyphosphate 
2-Leavening Agent 
3-Sodium Carboxymethyl Cellulose (Cellulose Gum) 
4-Suspending Agent 
5-Sodium Carboxymethyl Cellulose, Enzymatically Hydrolysed (CMC-ENZ) 
6-Carrier 
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جدول  مطابق آنزيميسديم كربوكسي متيل سلولز هيدروليز شده شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-57-5
 :مي باشد  21

 سديم كربوكسي متيل سلولز هيدروليز شده آنزيمي و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و   -21جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 469 INS 

2 4- 32- 9004  CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

، CMC-ENZسديم كربوكسي متيل سلولز هيدروليز شده آنزيمي،  مترادفنام  4
  صمغ سلولز، صمغ سلولز هيدروليز شده آنزيمي

  aسديم كربوكسي متيل سلولز نسبتا هيدروليز شده آنزيمي  شيميايينام  5
سديم پليمرهاي حاوي واحدهاي گلوكز بي آب جايگزين  نمك هاي  فرمول شيميايي 6

  : شده با فرمول عمومي
[C6H7O2 (OH)x (OCH2COONa)y]n                                                        
n = درجه پليمريزاسيو ن                                                                

x = 1.50 – 2.80 
y = 0.2 – 1.5 
x + y = 3.0 
(y = درجه جايگزيني) 

 y=  20/0 كهوقتي   14/178  وزن مولكولي 7

  y=  50/1 وقتي كه  18/282
  )4حدود  n( 800كمينه : مولكول ها  ماكرو

  فرمول ساختماني 8
  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

   R = H : كه در آن
 CH2COONa ياCH2COOH  

مونو و دي ساكاريدها بر مبناي ماده  به همراهدرصد  5/99كمينه   خلوص 9
  خشك

  اتانولمحلول در آب و نامحلول در   حلاليت 10
  )عدم تشكيل كف(آزمون را بگذراند   آزمون كف 11
  )تشكيل رسوب(آزمون را بگذراند   تشكيل رسوب 12
  )تشكيل رنگ قرمز ارغواني(آزمون را بگذراند  واكنش رنگي 13
  دالتون 5000ميكروپاسكال براي متوسط وزن مولكولي  2500كمينه  )درصد مواد جامد 60(ويسكوزيته   14
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سديم كربوكسي متيل سلولز هيدروليز شده  و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و   -21جدول 
 ادامه -آنزيمي

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  )درجه سلسيوس تا رسيدن به وزن ثابت 105(درصد  12بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 15
16 pH 6  محلول يك درصد( 5/8تا(  
  درصد به تنهايي يا به صورت مخلوط 5/0بيشينه  سديم كلريد و سديم گليكولات  17
به ازاي هر  )CH2COOH-(گروه هاي متيل كربوكسي  5/1تا  2/0 درجه جايگزيني 18

  واحد گلوكز بي آب بر مبناي ماده خشك
  )شاهدعدم تفاوت در ويسكوزيته نمونه و (آزمون را بگذراند  فعاليت آنزيمي باقيمانده 19
ميلي گرم در كيلوگرم 3بيشينه سرب 20

a Carboxymethyl Cellulose, Sodium, Partially Enzymatically Hydrolyzed

 
 شرايط نگهداري  6-57-6

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
 
 1سديم دي هيدروژن سيترات 6-58

 تعريف  6-58-1

نيز تنظيم كننده اسيدي، امولسيفاير و جداساز علاوه بر قوام دهندگي، به عنوان  سديم دي هيدروژن سيترات
  .در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-58-2

 پودر بلوري يا بلورهاي بي بوي سفيد رنگ
6-58-3 ADI  

 محدوديتي ندارد

 :مي باشد  22سديم دي هيدروژن سيترات مطابق با جدول شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-58-4

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

                                                 
1-Sodium Dihydrogen Citrate 
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 سديم دي هيدروژن سيترات و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -22جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 331(i) INS 

2 - CAS 

3 6- 734- 242  EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  مونو سديم سيترات، سديم سيترات مونو بازيك مترادفنام  4
پروپان  -3،2،1 -هيدروكسي -2، نمك مونو سديم مونو سديم سيترات  شيميايينام  5

  تري كربوكسيليك اسيد
  C6H7NaO7:    بي آب   فرمول شيميايي 6

 C6H7NaO7. H2O:   يك آبه 

  11/214:   بي آب   وزن مولكولي 7
  23/232:   يك آبه 

  فرمول ساختماني 8
  
  
  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 

  درصد بر مبناي ماده بي آب 99درصد    كمينه  101تا  99  خلوص 9
  به راحتي محلول در آب، نا محلول در اتانول  حلاليت 10
11 pH  4/3  محلول يك درصد( 8/3تا  5/3)       درصد 10محلول ( 8/3تا(  
  آزمون را بگذراند  آزمون سديم 12
  )ساعت 4درجه سلسيوس به مدت  105(درصد  4/0بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 13

  )دقيقه 30سلسيوس به مدت  درجه 140(بيشينه يك درصد : بي آب 
  )ساعت 4درجه سلسيوس به مدت  180(درصد  8/8بيشينه : يك آبه 

  آزمون را بگذراند  اگزالات 14
  ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه   سرب 15
  بيشينه يك ميلي گرم در كيلوگرم  آرسنيك 16

 
 شرايط نگهداري  6-58-5

-  
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 1سديم گلوكونات 6-59

 كاربرد  6-59-1

جداساز و غذاي مخمر نيز در فراورده مغذي،  عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيسديم گلوكونات 
 .هاي خوراكي كاربرد دارد

 خصوصيت ظاهري  6-59-2

 پودر بلورين، دانه اي تا نرم به رنگ سفيد تا قهوه اي مايل به زرد
6-59-3 ADI  

 مشخص نشده است

 :مي باشد  23جدول  مطابق گلوكوناتسديم شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-59-4

 
 سديم گلوكونات فيزيكي و شيمياييويژگي هاي شناسه و  -23جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 576 INS 

2 1- 07- 527 CAS 

3 7- 407- 208  EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  گلوكونيك -Dنمك سديم اسيد  مترادفنام  4
  aگلوكونات -Dسديم   شيميايينام  5
  )بي آب( C6H11NaO7  فرمول شيميايي 6
  14/218  وزن مولكولي 7
  فرمول ساختماني 8

  
  
  

 

  رصد               د 102و بيشينه , 98كمينه   خلوص 9
  به راحتي محلول در آب، كمي محلول در اتانول، نامحلول در اتر  حلاليت 10
سديم زرد در اثر اختلاط  -ظهور رسوب طلائي( آزمون را بگذراند  آزمون سديم 11

  )نيكل -كلريد يا نيترات با استات كبالت
تطابق نقاط ابتدايي به دست آمده از محلول نمونه ( آزمون را بگذراند  آزمون گلوكونات 12

  )با محلول استاندارد
  گلوكز     -Dبيشينه يك درصد برحسب  مواد احياء كننده 13
ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 14

a Sodium D-Gluconate 
 
 شرايط نگهداري  6-59-5

                                                 
1-Sodium Gluconate 
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 .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود

 1سديم لاكتات 6-60

 كاربرد  6-60-1

آنتي ، تقويت كننده، 2، به عنوان تشديد كننده طعمعلاوه بر عامل قوام دهندگيسديم لاكتات محلول 
و حجم دهنده نيز در فرآورده هاي  5امولسيفاير ،نگهدارنده رطوبت، 4تنظيم كننده اسيديته ،٣اكسيدان

 .خوراكي كاربرد دارد

، 13795شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي محلول سديم لاكتات بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري
  .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل حجم دهنده مجاز -افزودني هاي خوراكي

 
 6سديم پلي فسفات 6-61

 كاربرد  6-61-1

رطوبت، بافت  نگهدارندهامولسيون كننده،  عامل، به عنوان علاوه بر عامل قوام دهندگيسديم پلي فسفات 
 .دهنده و جداساز نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد

، 16144 سديم پلي فسفات بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل نگهدارنده رطوبت  -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 
 7تالك 6-62

 تعريف 6-62-1

، 9، كلسيت8كوارتز -است كه محتوي مقادير مختلفي از آلفا طبيعي سيليكات منيزيوم هيدراتهپودر اين ماده 
   .مي باشد 12و فلوگوپيت11، مگنزيت10كلريت، دولوميت

  كاربرد 6-62-2
ضد كلوخه، كمك فيلتراسيون، عامل  ،نندهبراق ك ، به عنوان پايه آدامس،عامل قوام دهندگي علاوه برتالك 

  نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد داردبافت دهنده و دهنده سطح  پوششي، جلا
، افزودني هاي 14409شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي تالك بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -عوامل براق كننده مجاز -خوراكي

  
  

                                                 
1-Sodium Lactate 
2-Flavour Enhancer 
3-Antioxidant Synergist 
4-Acidity Regular 
5-Emulsifier 
6-Sodium Polyphosphate 
7-Talc 
8-Alpha-quartz 
9-Calcite 
10-Dolomite 
11-Magnesite 
12-Phlogopite 
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 1)تانن ها(تانيك اسيد  6-63

 تعريف 6-63-1

از لحاظ شيميايي اين ماده  .ن هاي حاصل از استخراج توسط حلال از منابع طبيعي استاين ماده گالوتان
 .دليل تفاوت در انواع ديگر تانن ها به اين ماده داده شده استه نام تجاري آن است كه ب تنها اسيد نيست و

هيدروليز شونده  3و الاگي تانن هاي 2غير هيدروليز شوندهتانن هاي خصوصيات اين استاندارد تنها مربوط به 
  .مي شوداست و شامل انواع طبيعي آن نشونده 

  كاربرد  6-63-2
و  6، طعم دهنده5تشديد كننده طعم ،4، به عنوان ماده صاف كنندهعلاوه بر عامل قوام دهندگيتانيك اسيد 
 .نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد 7و كمك طعم

 خصوصيت ظاهري  6-63-3

سفيد مايل به زرد تا قهوه هاي مختلف از  هاي براق و يا توده اسفنجي، به رنگ به شكل پودر بي شكل، پولك
 اي روشن، بدون بو يا داراي بوي خفيف

6-63-4 ADI  

 :مي باشد  24جدول  مطابق تانيك اسيدشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي  -

 
 تانيك اسيد و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -24جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 181 INS 

2 4- 55- 1401  CAS 

3 -EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  c، گالوتانين قابل هيدروليز شدنbاسيد گالوتانيك، aتانن هاي خوراكي مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  -  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8
  درصد براساس وزن خشك 96كمينه   خلوص 9
نامحلول در اتر، محلول در ، الكل اتيلمحلول در آب، استون و   حلاليت 10

  )حجمي/ به نسبت برابر وزني(گليسرين كرم 
  )تشكيل رسوب(آزمون را بگذراند   واكنش رنگي 11

                                                 
1-Tannic Acid (Tannins) 
2-Condensed 
3-Ellagitannins 
4-Clarifying Agent 
5-Flavour Enhancer 
6-Flavouring Agent 
7-Flavour Adjunct 
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 ادامه -تانيك اسيد و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -24جدول 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  )تشكيل رسوب(آزمون را بگذراند   تشكيل رسوب 12
  آزمون را بگذراند آزمون گاليك اسيد  13
  )ساعت 2درجه سلسيوس به مدت  105(درصد  7بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 14
  بيشينه يك درصد  خاكستر سولفاته 15
  )دقيقه 15عدم ايجاد كدورت در طي (آزمون را بگذراند   صمغ ها يا دكسترين 16
  درصد 5/0بيشينه   تانن هاي غير هيدروليز شونده  17
هركدام به (ميلي گرم در كيلوگرم استون يا اتيل استات  25بيشينه   حلال هاي باقيمانده 18

  )تنهايي يا به صورت مخلوط
ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 19

a Tannins (Food Grade) 
b Gallotannic Acid 
c Hydrolyzable Gallotannin 

 
 شرايط نگهداري  6-63-5

  .كاملا محفوظ و غير قابل نفوذ به نور نگهداري شوددر بسته هاي 
 
 1صمغ تارا 6-64

  تعريف 6-64-1
پلي ساكاريدها با وزن است و حاوي  Caesalpinia Spinosaگياه اين ماده حاصل از دانه هاي آسياب شده 

  .است ن هاامولكولي بالا متشكل از گالاكتومان
 كاربرد 6-64-2

 .، به عنوان ماده تثبيت كننده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد داردعلاوه بر عامل قوام دهندگيصمغ تارا 

 خصوصيت ظاهري 6-64-3

 پودر نسبتا بي بو، سفيد مايل به زرد تا سفيد
6-64-4 ADI  

  مشخص نشده است
 :مي باشد  25جدول  مطابق صمغ تاراشناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي   6-64-5

  
  
  
  
  
  

                                                 
1-Tara Gum 



53 
 

 
 صمغ تارا و شيميايي ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -25جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 417 INS 

2 4- 88- 39300 CAS 

3 6- 409- 254  EINECS 

 خصوصيات فيزيكي و شيميايي

  aكاروب پروي مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  -  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8
  -  خلوص 9
  محلول در آب و نامحلول در اتانول  حلاليت 10
  آزمون را بگذراند  ويسكوزيته  11
  )تشكيل ژل(آزمون را بگذراند   آزمون ژل 12
         درصد 15بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 13
  وزني درصد 5/1بيشينه   خاكستر 14
  وزني درصد 2بيشينه   مواد نامحلول در اسيد 15
  وزني درصد 5/3بيشينه   پروتئين 16
  )عدم تشكيل رنگ آبي(آزمون را بگذراند   نشاسته 17
  وزني درصد 5/1بيشينه   خاكستر كل 18
  درصد 75كمينه   گالاكتومانان ها 19
ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 20

a Peruvian Carob 
 
 شرايط نگهداري  6-64-6

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
  
 1تترا سديم دي فسفات 6-65

 كاربرد  6-65-1

، به عنوان تنظيم كننده اسيديته، بافر، امولسيون كننده، ور قوام دهندگيتترا سديم دي فسفات علاوه بر 
رطوبت نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد  نگهدارندهآورنده، جدا ساز، مغذي، بافت دهنده، تثبيت كننده و 

 .دارد

                                                 
1-Tetrasodium Diphosphate 
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، 16144استاندارد ملي ايران شماره سديم دي فسفات بايد مطابق شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي تترا  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 

 1صمغ تراگاكانت 6-66

 كاربرد  6-66-1

نيز در فراورده امولسيون كننده  و تثبيت كننده ، به عنوان مادهعلاوه بر عامل قوام دهندگي صمغ تراگاكانت
  .هاي خوراكي كاربرد دارد

  خصوصيت ظاهري  6-66-2

ميلي متر و  5/2تا  5/0به صورت ورقه هاي پهن يا قطعات بي شكل و يا تكه هاي به هم پيچيده با ضخامت 
 سانتي متر به رنگ سفيد تا زرد كم رنگ و بي بو 3طول بيشتر از 

 شكل پودر شده  6-66-2-1

 به رنگ سفيد تا زرد كم رنگ يا قهوه اي مايل به صورتي
6-66-3 ADI  

  مشخص نشده است
 :مي باشد  26جدول  مطابق صمغ تراگاكانت و ميكروبي شيميايي ،شناسه و خصوصيات فيزيكي  6-66-4

 صمغ تراگاكانتو ميكروبي  ويژگي هاي شيمياييشناسه و  -26جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 413 INS 

2 1- 65- 9000  CAS 

3 5- 252- 232  EINECS 

و ميكروبيشيمياييخصوصيات فيزيكي و  

  )آزمون را بگذراند(نامحلول در اتانل   حلاليت 4
   )ساعت 5 به مدتدرجه سلسيوس  105( درصد 16بيشينه   كاهش وزن در اثر خشك كردن 5
  آزمون را بگذراند تشكيل رسوب 6
  درصد  4بيشينه   خاكستر سولفاته 7
  درصد 5/0بيشينه   خاكستر غير محلول در اسيد 8
  منفي  آگار 9
  منفي  رايا اصمغ ك 10
  كيلوگرمدر  ميلي گرم  2بيشينه   سرب 11
   در يك گرممنفي   سالمونلا 12
  در يك گرممنفي  اشرشياكلي 13

a Gum Tragacanth 
b Tragant 

 
 شرايط نگهداري  6-66-5

  .در بسته هاي كاملا محفوظ نگهداري شود
                                                 
1-Tragacanth Gum 
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 1تري كلسيم فسفات 6-67

 تعريف  6-67-1

  متغيري از فسفات هاي كلسيم كه داراي تركيب تقريبي ازاين افزودني حاوي مخلوط 
10 CaO.3P2O5 .H2O مي باشد.  

  كاربرد 6-67-2
بافر، عامل ضد كلوخه، تنظيم كننده  ،رطوبت نگهدارندهبه عنوان  قوام دهندگي،تري كلسيم فسفات علاوه بر 

اسيدي، عامل تاثير كننده بر آرد، عامل بافت دهنده، عامل ور آورنده، عامل سفت كننده، عامل نگهدارنده 
  . رطوبت، تثبيت كننده، ورآورنده و عامل ابري كننده خمير نيز در فراورده هاي غذايي كاربرد دارد

، 16144استاندارد ملي ايران شماره يميايي تري كلسيم فسفات بايد مطابق شناسه و خصوصيات فيزيكي و ش -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت -افزودني هاي مجاز خوراكي 

 
 2تري منيزيوم فسفات 6-68

 كاربرد  6-68-1

، به عنوان تنظيم كننده اسيديته، مغذي، امولسيون كننده، ضد قوام دهندگيتري منيزيم فسفات علاوه بر 
 .رطوبت نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد نگهدارندهكلوخه، جدا ساز، تثبيت كننده و 

، 16144استاندارد ملي ايران شماره شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي تري منيزيم فسفات بايد مطابق  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي - عوامل نگهدارنده رطوبت -مجاز خوراكي  افزودني هاي

 
 3تري پتاسيم فسفات 6-69

 كاربرد  6-69-1

تثبيت كننده  ،رطوبت نگهدارنده ، به عنوان بافر، سفت كننده،فسفات علاوه برقوام دهندگيتري پتاسيم 
 . و عامل جداساز نيز در فرآورده هاي خوراكي كاربرد دارد 4امولسيون

، 14408شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي تري پتاسيم فسفات بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري
 .ها باشدفهرست و ويژگي -مواد سفت كننده مجاز -افزودني هاي خوراكي

 
 5صمغ زانتان 6-70

 تعريف  6-70-1

وسيله ه كربوهيدرات بصمغ پلي ساكاريد با وزن مولكولي بالا است كه حاصل از كشت تخميري اين ماده 
Xanthomonas Campesyris وسيله اتانل يا ايزوپروپانل خالص سازي و سپس خشك و ه ماده حاصل ب .است

هاي عرضه شده براي مصرف  فرم .گلوكورونيك اسيد و پيروويك اسيد است-كه حاوي دي مي شودآسياب 
  .ن عموما خنثي هستنداشكال مايع آ .پتاسيم يا كلسيم آن است ،هاي سديم در اشكال نمك

                                                 
1-Tricalcium Phosphate 
2-Trimagnesium Phosphate 
3-Tripotassium Phosphate 
4-Emulsion Stabilizer 
5-Xanthan Gum 
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  كاربرد 6-70-2
تشديد كننده  ،2غليظ كننده، معلق كننده، ١، به عنوان تثبيت كنندهعلاوه بر عامل قوام دهندگيصمغ زانتان 

  .و امولسيون كننده نيز در فراورده هاي خوراكي كاربرد دارد 3كف
 خصوصيت ظاهري 6-70-3

 پودر كرم رنگ

6-70-4  ADI 

 مشخص نشده است

 :مي باشد  27جدول  مطابق صمغ زانتانو ميكروبي شيميايي  ،شناسه و خصوصيات فيزيكي  6-70-5

 
 صمغ زانتان و ميكروبي شيميايي ،ويژگي هاي فيزيكيشناسه و  -27جدول 

:بر اساس  شناسه رديف  
1 415 INS 

2 2- 66- 11138 CAS 

3 2- 394- 234  EINECS 

و ميكروبيخصوصيات فيزيكي و شيميايي  

  - مترادفنام  4
  -  شيميايينام  5
  -  فرمول شيميايي 6
  -  وزن مولكولي 7
 -  فرمول ساختماني 8

 117تا  91و معادل  كربن دي اكسيددرصد برحسب  4/5تا  2/4  خلوص 9
  بر مبناي ماده خشك زانتانصمغ درصد 

 محلول در آب، نامحلول در اتانول حلاليت 10

 )ساعت 5/2درجه سلسيوس به مدت  105(درصد  15بيشينه  كاهش وزن در اثر خشك كردن 11

 پس از خشك شدندرصد  16بيشينه  خاكستر كل 12

 درصد 5/1كمينه  اسيد  ويكپير 13

 درصد بر مبناي روش كجلدال 5/1بيشينه  نيتروژن 14

 مخلوطصورت ه گرم به تنهايي يا ببر كيلو ميلي گرم 500بيشينه  الكل يلايزوپروپ اتانول و 15

 ميلي گرم در كيلوگرم 2بيشينه سرب 16

 گرمپرگنه در  5000بيشينه شمارش كلي ميكروبي 17

 در يك گرممنفي اشرشيا كلي 18

  گرم 25در  منفيسالمونلا 19
 گرم پرگنه در 500بيشينه مخمر كپك و 20

  عدم حضور سلول زندهموناس كامپستريس زانتا 21
                                                 
1-Stabilizer 
2-Bodying Agent 
3-Foam Enhancer 
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 شرايط نگهداري  6-70-6

  .ظروف كاملا بسته نگهداري شود در
  
 1يليتولزا 6-71

 كاربرد  6-71-1

بر نگهدارندگي رطوبت، به عنوان قوام دهنده و شيرين كننده نيز در فراورده هاي خوراكي زايليتول علاوه 
 .كاربرد دارد

، مواد افزودني 1302شناسه و خصوصيات فيزيكي و شيميايي زايليتول بايد مطابق استاندارد ملي ايران شماره  -يادآوري
  .عمومي باشدفهرست و ويژگي هاي  -شيرين كننده هاي مجاز خوراكي -خوراكي

 
 نشانه گذاري  7

، زبان با جوهر پاك نشدني و غيرسمي ،خوانا  ،موارد زير بايد به طور واضح ،ها اين فرآوردهروي بسته هاي 
  رد درخواست خريدار نوشته شده باشد فارسي يا به زبان انگليسي يا زبان مو

ندي ، مواد غذايي از پيش بسته ب4470استاندارد 2- 7 ، بندمواد پرتو ديده، بايد علاوه بر رعايت بند هاي زيردر -يادآوري
  .، درنشانه گذاري لحاظ شودمقررات برچسب گذاري كلي -شده

 
 نام ونوع فرآورده  1- 7

 " غذاييمصرف  براي "عبارت  2- 7

 )دمه دما و از نظر(شرايط نگهداري  3- 7

 وارد كننده يا صادركننده و مشخصات توليد كننده يا نام و 4- 7

 كشور سازنده 5- 7

 )سالماه و  روز،(توليد به تاريخ  6- 7

 شماره سري ساخت 7- 7

 )روز، ماه و سال(به  انقضاء مصرف تاريخ 8- 7

 وزن خالص يا حجم خالص هر بسته برحسب سيستم متريك  9- 7

  »براي مصرف خانوار مجاز نيست  « عبارت 10- 7
  
  
  
  
  
  

                                                 
1-Xylitol 
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  پيوست الف

  )الزامي( 
  ميزان حلاليت تقريبي -28جدول 

قسمت حلال مورد نياز براي رديف
  يك قسمت از ماده حل شونده

 اصطلاح توصيف شده معادل فارسي

 Very Soluble  كاملا محلول  1كمتر از   1

 Freely Soluble به راحتي محلول  1 -10  2

 Soluble  محلول  10 -30  3

 Sparingly Soluble  قسمتي محلول  30 -100  4

 Slightly Soluble  كمي محلول  100 -1000  5

 Very Slightly Soluble كم محلول بسيار  1000 -10000  6

  Practically Insoluble or Insoluble  نا محلول  10000بيشتر از   7
  


